
Dishes may contain allergens
We are happy to provide alternatives to meet your dietary requirements

 Þ R Í R  R É T T I R  /  T H R E E  C O U R S E S  /  4 8 0 0

O R  B Y  T H E  C O U R S E 
F Y R S T I  /  F I R S T  / 1 5 0 0

A N N A R  /  S E C O N D  / 2900  
Þ R I ÐJI /  T H I R D  / 1400

RÉTTUR DAGSINS / TODAYS SPECIAL / 2700
 

Styrjukavíar Sturgeon Caviar 30gr 16500 
KAVÍARINN ER BORINN FRAM MEÐ NÝBÖKUÐU BRIOCHE BRAUÐI & SKYR SMJÖRI 

CAVIAR IS SERVED WITH FRESH BAKED BRIOCHE AND SKYR BUTTER 

F Y R S T I  /  F I R S T 

Steinseljurótarsúpa með Rúgbrauði & Steinseljusósu 
Parsley Root Soup with Rye Bread & Parsley Sauce 

Rautt Salat með Stracciatella Osti, Valhnetum & Aðalbláberjum  
Radicchio Salad with Stracciatella Cheese, Walnuts & Wild Blueberries 

Léttgrafin Lax með Fenikku, Vorlauk & Sýrðum Rifsberjum 
Lightly Cured Salmon with Fennel, Spring Onion & Pickled Red Currant

A N N A R  /  S E C O N D

Ristað Sveppabrauð með Sýrðum Greninálum & Grænkáli 
Mushroom Toast with Pickled Spruce & Kale 

Þorskhnakkar með Seljurót & Bjarnarlauk
Cod with Celeriac & Wild Garlic

Brasseraður Lambaframpartur með Wasabi Laufum, Gulrótum & Fáfnisgrasi
Braised Lamb Shoulder with Wasabi Leafs, Carrots & Tarragon

Djúpsteikt Andarlæri með Kirsuberjum & Jalapeno
Fried Duck Leg with Cherries & Jalapeno

Þ R I Ð J I  /  T H I R D

Rabarbari með Sýrðum Rjóma, Flaugelsblómi & Möndlum 
Rhubarb with Sour Cream, Marigold & Almonds 

Omnom Súkkulaði, Þeyttur Rjómi & Ristuð Fennelfræ
Omnom Dark Chocolate, Whipped Cream & Roasted Fennel Seeds 


