
MENÚ



PARA EMPEZAR

SELECCIÓN DE MARISCO
(para 2 personas)

OSTRAS, CAVIAR, BOGAVANTE, GAMBAS Y MEJILLONES
80

OSTRA GILLARDEAU 
AL NATURAL

5
CAVIAR Y AJOBLANCO

9

MEJILLONES DEL DELTA DE L’EBRE  
ESCABECHE PICANTE DE AZAFRÁN

10

JAMÓN IBÉRICO 
PAN CON TOMATE

18

PANISSE DE GARBANZOS
MAYONESA DE TRUFA

9 

BRIOCHE DE BOGAVANTE
SALSA HOLANDESA, SALSA TÁRTARA

7.5

SALMÓN MARINADO
REMOLACHA ASADA, YOGUR AHUMADO, ENELDO

18 

STEAK TARTAR
ESTRAGÓN, TOMATES CHERRY ASADOS

TUPINAMBO, REBOZUELOS
19

ENSALADA CABARET
HOJAS VERDES, KALE, GRANADA

ZANAHORIAS ENCURTIDAS, SEMILLAS
12 

ALCACHOFAS DEL PRAT CON TRUFA NEGRA
CREMA DE QUESO COMTÉ

18 

PARA CONTINUAR

RISOTTO DE VERDURAS DE TEMPORADA
STRACCIATELLA, HIERBAS, TOMATES CHERRY CONFITADOS

20

RAVIOLI DE CALABAZA HOKKAIDO CON MENTA
SALSA DE QUESO PECORINO ROMANO

PESTO DE BERROS Y PIÑONES
22 

CONFIT DE PATO CON ESPECIAS Y TÉ LAPSANG SOUCHONG
PURÉ DE CHIRIVÍA, APIO, MANZANA, NUEZ PECANA

26

VIEIRAS A LA PLANCHA 
GUISANTES DE MARESME, SALSA DE RÁBANO PICANTE

24

SOPA BULLABESA
PESCA DE DIA, MEJILLONES, GAMBAS, PATATAS, PUERRO

33

LLOMO ALTO MADURADO (500 g)
(para 2 personas)

PATATAS FRITAS CORTADAS A MANA, SALSA BEARNESA
70

PAN CASERO CON MANTEQUILLA AHUMADA	 4.5
PAN CON TOMATE				    4.5

Todos los precios son en Euros e incluyen IVA.
Para requisitos dietéticos y alergias alimenticias, 

pida ayuda a uno de los miembros de nuestro equipo.



POSTRES

TARTA DE QUES0 BRIE
AVELLANA, HIGOS, VAINILLA Y TUILE

9

GANACHE DE CHOCOLATE
HABA TONKA, NUBE DE YUZU

SALSA DE CACAO
9 

“MELOCOTÓN” 
MOUSSE DE MELOCOTÓN Y VAINILLA Y TOFFEE

9 

PERAS POCHADAS
HELADO DE PISTACHO Y SU CREMOSO

9 

AJEDREZ DE CABARET
(para 2 personas)

SORPRESAS DULCES DEL CHEF
14

MENÚ DEGUSTACIÓN
100

PANISSE DE GARBANZOS
MAYONESA DE TRUFA

SELECCIÓN DE MARISCO
OSTRA, CAVIAR, BOGAVANTE, GAMBAS, MEJILLONES

SALMÓN MARINADO
REMOLACHA ASADA, YOGUR AHUMADO, ENELDO

RAVIOLI DE CALABAZA HOKKAIDO CON MENTA
SALSA DE QUESO PECORINO ROMANO

PESTO DE BERROS Y PIÑONES

SOPA BULLABESA
PESCA DEL DÍA, MEJILLONES, GAMBAS, PATATAS, PUERRO

o
CONFIT DE PATO CON ESPECIAS Y TÉ LAPSANG SOUCHONG

PURÉ DE CHIRIVÍA, APIO, MANZANA, NUEZ PECANA
o

LOMO ALTO MADURADO (500 g)
(para 2 personas)

PATATAS FRITAS CORTADAS A MANO, SALSA BEARNESA

SORPRESAS DULCES DEL CHEF

MARIDAJE DE VINOS DE NUESTRO SOMMELIER
55

PAN CASERO CON MANTEQUILLA AHUMADA	 4.5
PAN CON TOMATE				    4.5

Todos los precios son en Euros e incluyen IVA.
Para requisitos dietéticos y alergias alimenticias, 

pida ayuda a uno de los miembros de nuestro equipo.


