
MENÚ



Bienvenido a Cabaret.
Nuestro supper club clandestino está listo para una

noche con cena exquisita y entretenimiento encantador.
Con un impresionante bar de cócteles, una cuidada selección 

de vinos y licores y una cocina sofisticada pero sin pretensiones 
elaborada por nuestro chef colaborador Sebastián Mazzola, 

Cabaret ofrece una experiencia gastronómica única inspirada en 
la Barcelona de los años 70 y en las icónicas ciudades detrás del 

nacimiento del concepto de Cabaret, Nueva York y París.

PARA EMPEZAR

SELECCIÓN DE MARISCO DEL CHEF
(para 2 personas)

OSTRAS, CAVIAR, BOGAVANTE, GAMBAS Y MEJILLONES
80

OSTRAS GILLARDEAU (2)
AL NATURAL

10
CAVIAR Y AJOBLANCO

18

GAMBAS ROJAS DE PALAMÓS (4)
A LA SAL AHUMADA

28

MEJILLONES DEL DELTA DE L’EBRE (8)  
ESCABECHE PICANTE DE AZAFRÁN

10

CAVIAR BAERI IMPERIAL CASPIAN (30 g)
TOSTADAS DE BRIOCHE Y CREMA AGRIA

70

JAMÓN IBÉRICO 
PAN CON TOMATE

18

PANISSE DE GARBANZOS (4)
MAYONESA DE TRUFA

9 

BRIOCHE DE BOGAVANTE
SALSA HOLANDESA Y SALSA TÁRTARA

7.5

SALMÓN MARINADO
REMOLACHA ASADA, YOGUR AHUMADO Y ENELDO

18 



PARA EMPEZAR

SELECCIÓN DE MARISCO DEL CHEF
(para 2 personas)

OSTRAS, CAVIAR, BOGAVANTE, GAMBAS Y MEJILLONES
80

OSTRAS GILLARDEAU (2)
AL NATURAL

10
CAVIAR Y AJOBLANCO

18

GAMBAS ROJAS DE PALAMÓS (4)
A LA SAL AHUMADA

28

MEJILLONES DEL DELTA DE L’EBRE (8)  
ESCABECHE PICANTE DE AZAFRÁN

10

CAVIAR BAERI IMPERIAL CASPIAN (30 g)
TOSTADAS DE BRIOCHE Y CREMA AGRIA

70

JAMÓN IBÉRICO 
PAN CON TOMATE

18

PANISSE DE GARBANZOS (4)
MAYONESA DE TRUFA

9 

BRIOCHE DE BOGAVANTE
SALSA HOLANDESA Y SALSA TÁRTARA

7.5

SALMÓN MARINADO
REMOLACHA ASADA, YOGUR AHUMADO Y ENELDO

18 

STEAK TARTAR
ESTRAGÓN, TOMATES CHERRY ASADOS

TUPINAMBO Y REBOZUELOS
19

ENSALADA CABARET
HOJAS VERDES, KALE, HIGOS, GRANADA
ZANAHORIAS ENCURTIDAS Y SEMILLAS

12 

PARA CONTINUAR

RISOTTO DE VERDURAS DE OTOÑO
STRACCIATELLA, HIERBAS Y TOMATES CONFITADOS

20

RAVIOLI DE CALABAZA HOKKAIDO CON MENTA
SALSA DE PECORINO ROMANO
PESTO DE BERROS Y PIÑONES

22 

CONFIT DE PATO CON ESPECIAS Y TÉ LAPSANG SOUCHONG
PURÉ DE CHIRIVÍA, APIO, MANZANA Y NUEZ PECANA

26

SALMONETE CON JUGO DE ASADO
PUERROS ASADOS EN VINAGRETA

COL SALTEADA Y MEJILLONES EN ESCABECHE
32

PINTADA ASADA D.O. LANDAS (FRANCIA)
(para 2 personas)

ZANAHORIAS ORGÁNICAS ASADAS
VINAGRETA CÍTRICA Y TUPINAMBO

48

ARROZ MELOSO DE GAMBAS
(para 2 personas)

GAMBAS ROJAS DE PALAMÓS Y ALIOLI
60

LLOMO ALTO MADURADO (500 g)
(para 2 personas)

PATATAS FRITAS CORTADAS A MANA Y SALSA BEARNESA
70

PAN CASERO CON MANTEQUILLA AHUMADA 4.5
PAN CON TOMATE    4.5

Todos los precios son en Euros e incluyen IVA.
Para requisitos dietéticos y alergias alimenticias, 

pida ayuda a uno de los miembros de nuestro equipo.



POSTRES

TARTA DE QUES0 BRIE
AVELLANA, HIGOS, VAINILLA Y TUILE

9

GANACHE DE CHOCOLATE
HABA TONKA, NUBE DE YUZU

SALSA DE CACAO
9 

“MELOCOTÓN” 
MOUSSE DE MELOCOTÓN Y VAINILLA Y TOFFEE

9 

PERAS POCHADAS
HELADO DE PISTACHO Y SU CREMOSO

9 

AJEDREZ DE CABARET
(para 2 personas)

SORPRESAS DULCES DEL CHEF
14

MENÚ DEGUSTACIÓN
100

PANISSE DE GARBANZOS
MAYONESA DE TRUFA

SELECCIÓN DE MARISCO DEL CHEF
OSTRA, CAVIAR, BOGAVANTE, GAMBAS Y MEJILLONES

SALMÓN MARINADO
REMOLACHA ASADA, YOGUR AHUMADO Y ENELDO

RAVIOLI DE CALABAZA HOKKAIDO CON MENTA
SALSA DE PECORINO ROMANO
PESTO DE BERROS Y PIÑONES

SALMONETE CON JUGO DE ASADO
PUERROS ASADOS EN VINAGRETA

COL SALTEADA Y MEJILLONES EN ESCABECHE 
o

CONFIT DE PATO CON ESPECIAS Y TÉ LAPSANG SOUCHONG
PURÉ DE CHIRIVÍA, APIO, MANZANA Y NUEZ PECANA

o
LOMO ALTO MADURADO (500 g)

(para 2 personas)
PATATAS FRITAS CORTADAS A MANO Y SALSA BEARNESA

SORPRESAS DULCES DEL CHEF

MARIDAJE DE VINOS DE NUESTRO SOMMELIER
55

PAN CASERO CON MANTEQUILLA AHUMADA 4.5
PAN CON TOMATE    4.5

Todos los precios son en Euros e incluyen IVA.
Para requisitos dietéticos y alergias alimenticias, 

pida ayuda a uno de los miembros de nuestro equipo.


