




PONCHES

El ponche tiene unos orígenes más bien turbios. 
Desde su nacimiento en las cubiertas blanqueadas 
por el sol de los barcos comerciales del siglo XVII, 
llegó a las feroces tabernas de los marineros de 
las ciudades portuarias y de allí a las mesas 
y fiestas en los jardines de la aristocracia. 
Se podría decir que el ponche fue la primera bebida 
verdaderamente moderna, haciendo uso de 
nuevos y emocionantes ingredientes descubiertos 
en las rutas comerciales; los cinco ingredientes 
tradicionales del ponche: aguardientes de Europa y 
las colonias, especias y cítricos de África y Oriente, 
tés de China e India, y azúcar de las Indias.
 
Es una bebida de piratas, de comerciantes, de 
esclavos y marineros, un trago de reyes, nobles, 
soldados y prostitutas. Es una profunda y compleja 
historia de comercio, cooperación y optimismo para 
el nuevo mundo, pero con una innegable base con 
notas de robo, explotación y muerte. En esencia, la 
historia del ponche es la del mundo moderno.
 
El ponche tiene sentido aquí en Barcelona, 
una moderna e internacional ciudad portuaria. 
Te invitamos a que nos acompañes en este pequeño 
viaje hacia nuestro pasado y, con suerte, también 
hacia nuestro futuro: el ponche es una bebida 
social, una celebración de la comunidad. 
Una colección de ingredientes de todo el mundo 
reunidos para crear un todo sinfónico, por lo que 
servimos los ponches individualmente o en 
poncheras para compartir.

PUNCH ROOM BARCELONA



PONCHES

SPANISH MILK PUNCH			    
Sobre papel puede sonar confuso, intrigante y un poco
extraño, pero nada menos que brillante. La textura 
de esta bebida es suave como la seda, los sabores 
frescos, bien redondeados e identificables.
Querrás más.
14

COLD RUBY PUNCH			                
Puede sonar como la exnovia salvaje que rompió 
contigo usando emojis, pero de hecho, Cold Ruby 
es una de las recetas más clásicas de ponche tal 
como la conocemos. Una expresión increíblemente 
equilibrada de la bebida y una excelente manera de 
familiarizarse con el arrack, sin mencionar la cita en 
la que te encuentras esta noche. Adiós, Ruby.
12.50

EDITION PUNCH
Nuestro ponche de la casa, disponible todo el año. 
Fácil y aromático, con té de jazmín y un sutil toque 
de madera de musgo de roble. 
Aquí empiezan grandes cosas.
12.50

BEE HIVE PUNCH
Inspirado en un cóctel de la era de la prohibición 
llamado Bee’s Knees, este ponche es un recuerdo 
agradable de aquellos tiempos en que los bartenders 
navegaban de continente en continente, mezclaban 
su ración de bebidas espirituosas con especias y lo 
tomaban como “medicina” para sobrevivir. Aunque sin 
pretensiones, este ponche se realza con un toque de 
jenever y las notas de hierbas ancestrales presentes 
en el jarabe de caléndula.
12.50

CARIBBEAN CARGO PUNCH
A los exploradores españoles les tomó varios viajes 
para traer los sabores más exóticos del Caribe, una 
tierra aún desconocida en el siglo XVI. Las frutas, 
las especias, las hierbas y los tés crearon nuevos 
hábitos de bebida y formas de jugar con el alcohol. 
Una propuesta muy vanguardista con un complejo 
equilibrio de 12 ingredientes.
14

Todos los precios son en Euros e incluyen IVA. 

Cognac Hennessy VSOP, 
Ron Bacardi Heritage, Pedro 
Ximénez, Oloroso, Piña, Mix de 
Especias, Azafrán, Sherbet de 
Limón, Té Oolong, Zumo de Limón 
y Leche

Ceylon Arrack, Ruby Port, 
Té Oolong, Cordial de Piña, 
Sherbet de Limón y 
Zumo de Limón

Gin Bombay Sapphire, 
Benedictine, Zumo de Limón, 
Sirope de Musgo de Roble, 
Té de Jazmín Silver Tip y 
Agua de Flor de Naranjo

Whisky Dewar’s 8 French Smooth, 
Jenever, Chartreuse Amarillo, 
Suze, Sirope de Caléndula, Soda 
de Miel y Zumo de Limón

Ron Caribbean Spiced, Martini Bit-
ter, Patxaran, Vermut Seco, Pisco, 
Infusión de Mate, Papaya, Sherbet 
de Pomelo Rosa Melissa, Zumo de 
Lima, Cardamomo, Nuez Moscada 
y Leche



EL PONCHE DEL JIMADOR
Después de un largo día de cosecha bajo el sol 
radiante, nos gusta pensar que los jimadores 
mexicanos volvían a casa para un trago bien 
merecido. Por lo menos nosotros lo hacemos. 
Inspirado en una variedad de sabores que te 
llevarán al nuevo continente, a través de este 
ponche celebramos la verdaderamente importante 
contribución que Centroamérica hace dentro de la 
cultura de la bebida en todo el mundo.
15.50

VINEYARD OF ROSES PUNCH
Tan delicado y complejo como el corazón de quien 
alguna vez estuvo locamente enamorado. Con un 
delicado y detallado estudio de diferentes sabores 
y sus combinaciones, esta es una hermosa propuesta 
que eleva el concepto del ponche. Un sabor dulce 
a rosa aterciopelada, especiado y equilibrado.
14

FRENCH-INDIAN COMPANY PUNCH
La mejor combinación jamás hecha... Hasta ahora.
Dos maravillosas culturas se fusionaron a la
perfección en un ponche perfectamente equilibrado.
Sin embargo, no es algo muy común. La fusión de
vodka francés con el característico sándalo rojo
de la India nos ha abierto la puerta a una gama
completamente nueva de posibilidades.
12.50

PENICILIN PUNCH
Algo parecido a una medicina, de ahí el nombre, esta 
creación clásica es una de las historias de éxito de 
cócteles más grandes del siglo XXI. Aportando primero 
un firme aroma a turba y salmuera, gradualmente 
da paso a notas más dulces y sutiles. Confiamos 
en continuar el noble trabajo de curar las almas 
perdidas.
14

PORN STAR PUNCH
Algunos dicen que Douglas Ankrah, fundador del LAB 
Bar en Londres, creó este famoso cóctel basado en 
lo que él creía que una estrella del porno tomaría, 
mientras que otros creen que se inspiró en el olor del 
perfume de una stripper. Aquí está nuestra 
interpretación sexy de este evocador neoclásico.
13

Todos los precios son en Euros e incluyen IVA. 

Tequila Patrón Silver, Golden 
Falernum, Shrub de Piña y 
Jalapeño, Sherbet de Pomelo 
Amarillo, Infusión de Hibiscus y 
Zumo de Lima

Cachaça Leblón, Martini Ambrato, 
Calvados, Licor de Manzana, Shrub 
de Remolacha y Manzana Verde, 
Sherbet de Limón, Vainilla en 
Rama, Canela, Té Sencha, Zumo 
de Limón y Leche

Vodka Grey Goose,
Bergamotto, Sherry de Manzanilla,
Té Earl Grey, Cordial de Sándalo 
Rojo, Sherbet de Limón, Zumo de 
Limón y Ambergris

Whisky Aberfeldy 12yo, Jengibre, 
Licor de Chocolate, Té Yogi,  
Miel de Caña de Azúcar y Niebla 
Ahumada

Vodka Grey Goose, Licor de Flor 
de Saúco, Cordial de Fruta de la 
Pasión, Limón, Bitter Peychaud, Té 
El Lama y Cava



PAPER PLANE PUNCH
En 2009, el bartender australiano y propietario de dos
bares en Estados Unidos, Sam Ross, ideó un cóctel
espectacular inspirado en la santísima trinidad: dulce,
agrio y amargo. No podría haber elegido un nombre
mejor que rindiendo homenaje a la canción de M.I.A,
con la que bailaba mientras preparaba la bebida. Una
propuesta muy humilde para el próximo capítulo de la
historia del cóctel Paper Plane.
13.50 

PHILADELPHIA FISH HOUSE PUNCH
Orgullo americano con raíces europeas; un ponche
clásico muy respetable nacido durante el siglo XVIII
en el corazón de Pensilvania. Nació en tiempos
revolucionarios, entre conversaciones patrióticas y
el miedo de ser un expatriado dentro de su propio
territorio. Este ponche fue el anfitrión principal de
la empresa pesquera Schuylkill, el club social más
antiguo que jamás haya existido en el territorio de
habla inglesa.
13.50

PONCHES SIN ALCOHOL

SOBER FLORADORA
Un éxito rosa entre la alta sociedad de Nueva York
durante la década de los años 50. Una interpretación 
sobria del clásico Floradora, un cóctel previo a la 
era de la prohibición inspirado en el aclamado musical 
eduardiano que fue representado más de 1000 veces 
entre Londres y Broadway.
9

ALBA TONIC
Sabores tropicales con toques mediterráneos. 
La combinación perfecta de exotismo y sofisticación 
que describe a la perfección al equipo de Punch Room 
y, por qué no, a este cóctel de templanza.
9

Todos los precios son en Euros e incluyen IVA. 

Whisky Woodford Reserve, Amaro
Italiano, Aperol Infusionado en
Romero, Infusión de Roiboos,
Sherbet de Naranja, Zumo de
Limón y Angostura

Ron Jamaicano, Hennessy
Cognac, Licor de Melocotón, Té
Keemun, Sherbet de Limón y
Zumo de Limón

Martini Vibrante, Té de Jazmín, 
Cordial de Frambuesa y
Ginger Ale

Infusión de Hierba de Limón, 
Shrub de Piña y Albahaca y Tónica



PARA PICAR

ACEITUNAS MARINADAS   3.5

BOMBA DE BUTIFARRA NEGRA   4
Mayonesa picante y brotes

BRAVAS CRUJIENTES   5
Patatas crujientes, salsa brava especial de la casa y alioli

PANISSE DE GARBANZOS (4)   8
Mayonesa de trufa negra

CEVICHE DE VIEIRAS Y CORVINA   10
Aderezo de kumquat y naranja sanguina

PASTA CRUJIENTE   13
Pasta frita rellena de sobrasada, nueces y miel con salsa de queso Maó 

SANDWICH DE CERDO IBÉRICO   14
Pan de molde, cerdo ibérico rebozado, col blanca y mostaza con miel 

BRIOCHE DE BOGAVANTE (2)   14
Mayonesa de yuzu, manzana verde y hierbas frescas

DULCES

EL AJEDREZ DEL SPEAKEASY (4)   8
Selección de petit fours de nuestro Chef

Todos los precios son en Euros e incluyen IVA. 
Para requisitos dietéticos y alergias alimenticias, pida ayuda a los miembros de nuestro equipo.



CHAMPAGNE
Ruinart Blanc de Blancs, Chardonnay   					                    19 | 115

CAVA
Castellroig Brut Reserva, Sabaté & Coca, Xarel·lo, Macabeu y Parellada   		    8 | 36

VINO
Encuentra tu uva, pregunta a los bartenders por nuestra cuidada selección de vinos.

CERVEZA
EDITION IPA Artesana		  5
Espiga Blonde Ale (Sin gluten)		 5
Balate Nil Amber Lager		  5
Estrella Damm 			   5
Free Damm			   5

Todos los precios son en Euros e incluyen IVA. 



VODKA
Absolut Elyx 			    14 
Aylesbury Duck 			    14 
Beluga Gold Line 			    26 
Belvedere 			    13 
Belvedere Citrus 			    14 
Belvedere Unfiltred 			   14 
Crystal Head 			    14 
Grey Goose 			    13 
Ketel One 			    14 
Konik’s Tail 			    14 
Tito’s 				     14 
Uluvka 				     14

GINEBRA
Bathtub Gin 			    14 
Beefeater 24 			    14 
Beefeater Crown Jewel 		   16 
Bombay Sapphire 			    13 
Bombay Bramble 			    13 
Star of Bombay 			    14 
Fords Gin 				    14 
Gin del Professore Madame 		   14 
Gin del Professore Monsieur 		   14 
Ginraw 				     14 
Hendrick’s Gin 			    14 
Modernesia 			    14 
Monkey 47 			    16 
Oxley 				     16 
Plymouth 				    14 
Plymouth Navy Strength 		   15 
Portobello Road 			    14 
Tanqueray No. Ten 			    14 
Tanqueray Old Tom 			    15

JENEVER
Bols 6yo Corenwijn 			    12 
Bols Corenwijn 			    10 
Bols Genever 			    10 
Zuidam 5yo Zeer Oude 		   12

Todos los precios son en Euros e incluyen IVA. 

TEQUILA
Altos Blanco 			    14
Altos Reposado			    15
Corralejo Reposado			    15
Don Fulano Fuerte Silver 		   14
Don Fulano Reposado 		   15
Don Julio Reposado 			   15
Fortaleza Blanco 			    16
Fortaleza Reposado 			   18
Fortaleza Añejo 			    22
Maracame Blanco			    14
Ocho Blanco 			    13
Ocho Curado			    14
Ocho Reposado			    15
Patrón Silver			    13
Patrón Reposado			    14
Patrón Añejo			    16
Patrón Platinum			    45
Tequila Cabeza 			    14
Tequila Cabrito Mixto 		   12
Tequila Calle 23 Blanco 		   14
Tequila Calle 23 Reposado		   15

RAICILLIA
La Velenosa Sierra Occidental		   16

SOTOL
Sotol Hacienda de Chihuahua Reposado   14

MEZCAL
Alipús San Baltazar 			   16
Alipús Santa Ana 			    16
Del Maguey Ibérico 			    55
Del Maguey Minero 			   18
Del Maguey San Luis 		   22
Del Maguey Tobala 			    35
Del Maguey Vida 			    14
Gem & Bolt			    16



RON
Banks 5yo 			    13 
Banks 7yo 			    14 
Bacardi 8yo 			    13 
Bacardi Carta Negra 		   13 
Bacardi Heritage 			    14 
Chairman’s Reserve 		   14 
Santa Teresa 1796 			    16 
Diplomático Reserva Exclusiva 	  14 
Diplomático Ambassador 		   42 
Plantation 3 Stars 			    14 
Plantation Pineapple 		   14 
Trois Rivières Blanco 		   16

CACHAÇA
Leblon Cachaça 			    13 
Yaguara Blue 			    14 
Yaguara Blanca 			    13

BRANDY Y COGNAC
Carlos Primero XO 			    16 
Hennessy VSOP 			    13 
Hennessy XO 			    40 
Mascaró Ego XO 			    18 
Remy Martin XO 			    40

ARMAGNAC
Dartigalongue 96 			    20

CALVADOS
Chateau Du Breuil 8yo 		   14 
Per Magloire XO 			    18

GRAPPA
Poli Barrique 			    18

PISCO
1615 Quebranta 			    14 
Barsol 				     14

ABSENTA
Jade Nouvelle Orléans 		   18 
La Maison Fontaine Blanche 		   18

Todos los precios son en Euros e incluyen IVA.

VERMUT
Antica Formula			    10
Lacuesta Red			      8
Martini Riserva Ambrato	                 6.50
Martini Riserva Rubino 	                 6.50
Vermouth del Professore Classico 	    8
Vermouth del Professore Rosso	    8

APERITIVO Y AMARO
Averna				       6
Cynar				       6
Fernet Branca Montenegro 		     6
Martini Bitter			   6.5

JEREZ
Emilio Hidalgo Amontillado Fino 	  10
Emilio Hidalgo Villapanés Oloroso 	  10
González Byass PX			    10
Lustau Manzanilla			    10



BLEND
Chivas Regal 12yo			    14
Chivas Regal 18yo			    16
Chivas Regal 25yo 			    40
Compass Box Oak Cross 		   14
Compass Box The Peat Monster 	  14
Copper Dog			    14
Dewar’s 8yo Caribbean Smooth 	  13
Dewar’s 8yo French Smooth 		   13
Dewar’s 12yo 			    14
Dewar’s 15yo			    14
Dewar’s 18yo			    16
Johnnie Walker Black Label 		   14
Johnnie Walker Blue Label 		   40
Johnnie Walker King George V 		  95

HIGHLAND
Aberfeldy 12yo 			    14
Dalmore 18yo 			    40
Glenmorangie La Santa 		   16
Glenmorangie Signet 		   45
Oban 14yo			    16

SPEYSIDE
Balvenie 21yo 		                   125
Portwood Craigellachie 13yo 		   14
Craigellachie 17yo 			    45
Glenfiddich 15yo 			    18
Solera Macallan 18yo 		   75
Fine Oak Singleton 12yo 		   14

LOWLAND
Auchentoshan Three Wood		   16

SKYE
Talisker 57º North			    25

ORKNEY ISLAND
Highland Park Sigurd		   35

CAMPLETOWN
Springbank 18yo			    35

Todos los precios son en Euros e incluyen IVA. 

ISLAY
Ardberg Uigeadail 			    19
Bowmore 18yo 			    20
Coal Ila 18yo 			    45
Kilchoman Machir Bay 4yo 		   16
Lagavulin 16yo 			    16
Laphroaigh Quarter Cask 		   14
Octomore 6.3 	  		   75

JAPONÉS
Hakushu 12yo 			    30 
Hakushu 18yo 			    80 
Hibiki Harmony 			    25 
Nikka Black 			    16 
Nikka Coffey Grain 			    16 
Nikka From the Barrel 		   14 
Nikka Miyagikyo 			    22 
Nikka Taketsuru 			    19 
Yamazaki Distiller Reserve 		   21

CANADIENSE
Crown Royal 			    14

AMERICANO
Eagle Rare 10yo 			    16 
Four Roses Single Barrel 		   14 
Jack Daniel’s Single Barrel 		   14 
Makers Mark 46 			    14 
Michter’s 				    19 
Rittenhouse Rye 100 Proof 		   14 
Sazerac Rye 			    16 
Woodford Double Oaked 		   18 
Woodford Reserve 			    14 
Woodford Reserve Rye 		   14
Blanton’s Gold	  		   18
Blanton’s Barrel	  		   22

IRLANDÉS
Jameson Black Barrel 		   14 
Middleton Very Rare 		   36 
Redbreast 15yo 			    21 
Teeling Single Malt 			    14

GALÉS
Penderyn Madeira Finish 		   14


