
tostada de cangrejo brown crab, chipotle mayo, homemade habanero kimchi  25
ceviche habanero amberjack, olives, cucumber, avocado  24
tostada de pulpo octopus tostada, herb mayonnaise, martajada sauce, avocado  24
aguachile white prawn, cucumber, chiltepín  26
tlayuda brussel sprouts, pea salsa, wild garlic  15
esparragos de temporada asparagus, pinenut pureé, green pico de gallo  26

camarones a la brasa grilled prawns, peanut mole, endives, macha oil  24
pesca del día daily catch, carrots, wild garlic, peas, lime butter  40
mole de la casa black mole, chicken, sweet potato pureé, fennel  25
rodaballo a la talla turbot a la talla, chile guajillo, aromatic herbs, lemon mayonnaise  45
cochinita pibil iberian pork, achiote, xnipec  35
pulpo a las brasas grilled octopus, chile mixe paste, raw tomato, romesco  35
chuleta de cerdo ibérico iberian pork chop, black garlic, almond mole, apple mole  48
carne asada entrecôte, charred garlic sauce, padrón peppers  52
hamburguesa de bogavante lobster burger, chipotle mayonnaise, tetilla cheese  55
chuletón de rubia gallega 1200gr rib–eye, avocado, toreado chile  90

sides

guacamole avocado, serrano, aromatic herbs, tostadas  16
ensalada verde aromatic herbs, green peas, sherry vinegar  12
ensalada de tomate tomato salad, vuelve a la vida, habanero, grasshoopers  12
alcachofas artichoke, hummus ayocote, pico de gallo, avocado  12

tortillas and salsa service fee per person  3,30



tostada de cangrejo mayonesa de chipotle, kimchi con habanero  25 
ceviche habanero pezlimón, aceituna, pepino, aguacate  24
tostada de pulpo mayonesa de hierbas aromáticas, salsa martajada, aguacate  24
aguachile gamba blanca, pepino, chiltepín  26
tlayuda col de bruselas, salsa verde con guisantes, ajetes  15
esparragos de temporada guacachile de piñón, pico de gallo verde  26

camarones a la brasa mole encacahuatado, endivias, salsa macha  24
pesca del día verduras de temporada, emulsión de lima 40
mole de la casa pollo, puré de camote, hinojo  25
rodaballo a la talla chile guajillo, hierbas aromáticas, mayonesa de limón  45
cochinita pibil cerdo ibérico, achiote, xnipec  35
pulpo a las brasas chintextle, tomates, sikilpak  35
chuleta de cerdo ibérico ajo negro, mole almendrado, puré de manzana  48
carne asada lomo bajo, chile, ajo, pimientos de padrón  52
hamburguesa de bogavante mayonesa de chintextle, queso de tetilla  55
chuletón de rubia gallega 1200gr, aguacate, chile toreado  90

acompañamientos

guacamole aguacate, chile serrano, hierbas aromáticas, tostadas de maíz  16
ensalada verde hierbas aromáticas, guisantes, vinagre de Jerez  12
ensalada de tomates salsa chapulin, vuelve a la vida  12
alcachofas hummus de ayocote, pico de gallo, aguacate  12

servicio de botanas por persona  3,30


