
B I T E S  -  F R O M  12 P M  TO  11 P M

LA FOCACCIA CON LA MORTADELLA�������������������������������������������� 16
Focaccia with mortadella, buffalo stracciatella
and pistachio pesto
All.2-3-9-10-13

LA FOCACCIA CON LA BUFALA E POMODORO�������������������������� 18
Focaccia, buffalo mozzarella and tomato
All.2-3-9-13

LA CROCCHETTA����������������������������������������������������������������������������������� 14
Baccalà croquette with saffron and red onion
All.2-4-5-9-10-13

LE ZEPPOLE �������������������������������������������������������������������������������������������� 14
Seaweed zeppole with arrabbiata sauce
All.2-3-9-12-13-14

IL SUPPLÌ�������������������������������������������������������������������������������������������������� 18
Supplì cacio cheese and pepper with white raw shrimps
All.2-3-4-5-8-9-13-14

LA MINI TARTARE���������������������������������������������������������������������������������� 16
Mini beef tartare, hazelnut and parmesan
All.1-2-3-11-14

IL TACO����������������������������������������������������������������������������������������������������� 16
Taco filled with raw white fish and avocado cream
All.1-2-4-5-9-13

P R A N ZO  LU N C H  -  F R O M  12 P M  TO  4 P M

IL BURGER������������������������������������������������������������������������������������������������ 28
Beef burger, fennel mayo, tomato, lettuce
and buffalo mozzarella
All..2-3-6-9-14

IL SANDWICH ���������������������������������������������������������������������������������������� 24
Sandwich with smoked provola cheese, roast aubergine, 
basil, mayo and chips
All.2-3-6-9-14

EDITION CLUB SANDWICH���������������������������������������������������������������� 24
Lettuce, tomato, mayo, fried eggs and roast beef
All.2-3-6-9-14

IL FRITTO DI CALAMARI E GAMBERI����������������������������������������������� 30
Fried squid and prawns accompained by vegetable 
giardiniera and soy mayo
All.2-4-5-13-14

LA TARTARE DI TONNO����������������������������������������������������������������������� 28
Tuna tartare, tomato, olives and capers
All.3-14

L’INSALATA VEGGIE������������������������������������������������������������������������������ 22
Veggie salad with aromatic misticanza, avocado, almonds 
and marinated seitan
All.1-2

L’INSALATA ESTIVA������������������������������������������������������������������������������� 22
Aromatic misticanza, egg, marinated anchovies, potato, 
tomato and wild fenne bread
All.4-5-9-13-14

B I R R A  B E E R S
Tritone EDITION beer�������������������������������������������������������������������������� 12
Perone Nastro Azzurro����������������������������������������������������������������������� 12
Heineken 0.0������������������������������������������������������������������������������������������ 10
Tokyo IPA������������������������������������������������������������������������������������������������� 15
Kyoto Craft���������������������������������������������������������������������������������������������� 15

S O F T  D R I N K S
Acqua naturale / Still water������������������������������������������������������������������7
Acqua frizzante / Sparkling water�����������������������������������������������������7
Effervescente naturale / Naturally sparkling���������������������������������7
Pepsi or Diet Pepsi�����������������������������������������������������������������������������������9
Fever Tree tonic / Ginger beer������������������������������������������������������������9
Galvanina Tonic / Pink grapefruit / Ginger beer���������������������������9
7UP���������������������������������������������������������������������������������������������������������������9
Red Bull���������������������������������������������������������������������������������������������������� 10

S U CC H I  J U I C E S
Ananas Pineapple�������������������������������������������������������������������������������� 10
Arancia Orange������������������������������������������������������������������������������������� 10
Mirtillo Blueberry��������������������������������������������������������������������������������� 10
Spremuta d’arancia Fresh orange juice���������������������������������������� 10

C A F F É  E  T E  CO F F E E  & T E A
Espresso������������������������������������������������������������������������������������������������������5
Double Espresso��������������������������������������������������������������������������������������6
Cappucino��������������������������������������������������������������������������������������������������8
Latte�������������������������������������������������������������������������������������������������������������7
Americano��������������������������������������������������������������������������������������������������7
Iced Latte����������������������������������������������������������������������������������������������������7
Iced tea��������������������������������������������������������������������������������������������������������7

Allergeni: 1 Arachidi; 2 Frutta a Guscio; 3 Latticini; 4 Molluschi; 5 Pesce; 6 Semi di Sesamo; 7 Soia; 8 Crostacei; 9 Glutine; 10 Lupini; 11 Senape; 12 Sedano; 13 Anidride Solforosa e Solfiti; 14 Uova Allergens: 1 Peanuts; 2 Nuts; 3 Lactose; 4 Molluscs; 5 Fish; 6 Sesame 

Seeds; 7 Soybeans; 8 Crustaceans ;9 Gluten; 10 Lupin; 11 Mustard; 12 Celery; 13 So2; 14 Eggs; Le  informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio. The  information about the presence of 

substances or products that cause allergies or intolerances is available by asking the service staff. I prezzi sono in Euro e inclusivi di IVA | Prices are in Euro and inclusive of tax.



V I N O  W I N E
Cuvée prestige, Cà del Bosco� 21-100
Perlé rosé, Ferrari                                                               20-129
                                                                          
CHAMPAGNE
Cuvée “R’’ Brut, Ruinart � 32-134 
Blanc de Blancs Brut, Ruinart                                                  220                                                    
Louis Roderer Cristal Vintage 2013                                         550                                                                              
Dom Perignon Vintage 2013                                                    550                                                                                          
�
VINI BIANCHI WHITE WINES
Rossj Bass, Gaja� 35-179
La Torre a Civitella, Sergio Mottura � 20-80
Ribolla Gialla, Podversic Damjian                                           140                                                                                   
Trebbiano d’Abruzzo “Emidio Pepe”                                        160                                                                        
Gewurztraminer “Nussbaumer”                                                90                                                                                                                                            
Venica Sauvignon ‘‘Ronco Delle Mele’’                                        19-90                                                                                
Cloudy Bay Chardonnay                                                       20-90

VINI ROSATI ROSÉ WINE�  
Whispering Angel                                                                20-80                                                                                                  

RED WINE VINI ROSSI
Barolo, Prunotto  � 28-140
Ripasso Valpolicella”Zenato”� 20-88 
Malbec “Terrazas de los andes” � 20-88
Brunello di Montalcino “Castel Giocondo”                             145                                                                                               
Montepulciano,” Anfora” Cirelli 2021 Abruzzo                        88                                                        

S I G N AT U R E  CO C K TA I L S
VELVET UNDERGROUND�������������������������������������������������������������������� 23
Rum Flor De Cana 12, banana liquor, banana fruit, lime, sugar, 
top of coffee cream

PORNSTAR ICE CREAM������������������������������������������������������������������������ 23
Vanilla vodka, passion fruit, raspberries gelato, fresh lime, top 
of prosecco

TWISTED SPRITZ����������������������������������������������������������������������������������� 23
Aperol or Campari, gin, pink grapefruit juice, sugar, top 
prosecco wine

LOST IN JALISCO����������������������������������������������������������������������������������� 23
Tequila, basil syrup, fresh lemon, coconut puree

TROPICAL NEGRONI���������������������������������������������������������������������������� 23
Gin, bitter, red vermouth, banana liquor and coconut

LOS MIAO (NON ALCHOLIC)������������������������������������������������������������� 23
Peach puree, cranberry juice, ginger beer

PASSION ICE TEA (NON ALCHOLIC)������������������������������������������������ 23
Passion fruit syrup, black tea, fresh lemon, 7up
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Allergeni: 1 Arachidi; 2 Frutta a Guscio; 3 Latticini; 4 Molluschi; 5 Pesce; 6 Semi di Sesamo; 7 Soia; 8 Crostacei; 9 Glutine; 10 Lupini; 11 Senape; 12 Sedano; 13 Anidride Solforosa e Solfiti; 14 Uova Allergens: 1 Peanuts; 2 Nuts; 3 Lactose; 4 Molluscs; 5 Fish; 6 Sesame 

Seeds; 7 Soybeans; 8 Crustaceans ;9 Gluten; 10 Lupin; 11 Mustard; 12 Celery; 13 So2; 14 Eggs; Le  informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio. The  information about the presence of 

substances or products that cause allergies or intolerances is available by asking the service staff. I prezzi sono in Euro e inclusivi di IVA | Prices are in Euro and inclusive of tax.
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Red Bull���������������������������������������������������������������������������������������������������� 10
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Double Espresso��������������������������������������������������������������������������������������6
Cappucino��������������������������������������������������������������������������������������������������8
Latte�������������������������������������������������������������������������������������������������������������7
Americano��������������������������������������������������������������������������������������������������7
Iced Latte����������������������������������������������������������������������������������������������������7
Iced tea��������������������������������������������������������������������������������������������������������7

Allergeni: 1 Arachidi; 2 Frutta a Guscio; 3 Latticini; 4 Molluschi; 5 Pesce; 6 Semi di Sesamo; 7 Soia; 8 Crostacei; 9 Glutine; 10 Lupini; 11 Senape; 12 Sedano; 13 Anidride Solforosa e Solfiti; 14 Uova Allergens: 1 Peanuts; 2 Nuts; 3 Lactose; 4 Molluscs; 5 Fish; 6 Sesame 

Seeds; 7 Soybeans; 8 Crustaceans ;9 Gluten; 10 Lupin; 11 Mustard; 12 Celery; 13 So2; 14 Eggs; Le  informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio. The  information about the presence of 

substances or products that cause allergies or intolerances is available by asking the service staff. I prezzi sono in Euro e inclusivi di IVA | Prices are in Euro and inclusive of tax.
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