
“OUR CUISINE IS THE RESULT OF THE BLEND OF THE INCAS WITH THE SPANIARDS, AFRICANS,
CHINESE, ITALIANS AND JAPANESE. OROYA IS THE WAY WE EXPRESS IT IN MADRID”

DIEGO MUÑOZ

BREAD SERVICE			                  3
   OLIVE FOCACCIA   G
   WHIPPED HUACATAY BUTTER   D
   ROASTED CHILES CHALACA, OLIVE OIL 

GRILLED OYSTERS, WARM TIGER’S MILK, WHITE BEANS   F, D, C, SU, MO	    		                  24
FRIED CAUSA, RED SHRIMP TAILS SEASONED WITH THEIR CORAL, AVOCADO, CRISPY HEADS   G, SF, E, SU		         	                 18
HUANCAÍNA POTATO, YELLOW CHILI, FRESH CHEESE, ROMAINE HEARTS, BOTIJA OLIVES   E, D, SU			                  16
GRILLED SCALLOPS, TOASTED CAULIFLOWER, ALMONDS, RED SHISO   MO, N			                     24
BAO BUN, FRIED CHICKEN, PICKLED VEGETABLES, HERB SALAD   G, SF, SU, SE, MO, S	  		                     22

IMPERIAL SEA BASS CEVICHE, AVOCADO, RED ONION, GIANT CORN, FRIED CORN, CARAMELIZED SWEET POTATO   F, C	  	         	                    24
CEVICHE CARRETILLERO, CATCH OF THE DAY, OCTOPUS, ROCOTO TIGER’S MILK, FRIED CALAMARI   G, SF, E, F, D, C, MO                                       	              26
TUNA TIRADITO, CURED EGG YOLK, WILD RICE, TAMARIND, PANCA CHILI   E, F, P, D, C, SE, S			                      25
SALT-ROASTED CELERIAC, YELLOW CHILI AND FISH ROE BUTTER, SEA URCHIN, BOTTARGA   G, SF, E, F, D, C, MO, S			                     22
WHITE ASPARAGUS, SHALLOT VINAIGRETTE, WATERCRESS, FRIED EGG, IBERIAN PORK JOWL   E, SU			                       18
VEAL SWEETBREADS ANTICUCHERA, YELLOW POTATOES, ANDEAN CHILI CHALACA   G, SF, D, SU, S			                      25

GRILLED SEA BREAM, YELLOW CHILI BUTTER, HUACATAY   F, D, SU			                    24
SQUID INK RICE, SQUIK INK EMULSION, PICKLED CHALACA, CHARRED AVOCADO   SF, E, F, D, C, SU, MO			                      22
DUCK ESCABECHE, CONFIT LEG, ONIONS, YELLOW CHILI, SWEET POTATO   E, C, SU			                      32
TRADITIONAL LOMO SALTADO, STIR-FRIED BEEF FILET, RED ONIONS, CHERRY TOMATOES, POTATOES, ROCOTO PEPPER   E, D, C, SU, MO, S                        36
SECRETO IBÉRICO, WHITE MISO, CUCUMBER, GINGER, ROASTED ONIONS   G, SU, MO, S			                      32
GRILLED BEEF SIRLOIN, ROASTED PERUVIAN CHILI CHALACA, PICKLED SEAWEED   SF, F, MO, S			                   36
OROYA HOUSE-MADE BEEF BURGER, POTATO BUN, CHEDDAR CHEESE, CARAMELIZED ONIONS, HOISIN-BBQ, FRIES   G, E, D, M, SU, SE	               28     

LÚCUMA COATED IN CHOCOLATE AND PISTACHIO, BLACKBERRY, VANILLA, ROSEMARY   E, D, N			                    14
SUSPIRO HUASCARÁN, CUSTARD APPLE, CARAMEL, PORT, LEMON   E, G, D, SU			                      12
COCONUT AND RUM CARAMEL FLAN, COLD BERRIES SOUP   E, D 			                     12
	

GLUTEN / G
SHELLFISH / SF
EGGS / E

FISH / F
PEANUTS / P
DAIRY / D

CELERY / C
MUSTARD / M
SULPHITES / SU

SESAME / SE
MOLLUSKS / MO
SOY / S

NUTS / N
LUPIN / L



“NUESTRA COCINA ES EL RESULTADO DEL MESTIZAJE DE LOS INCAS CON LOS ESPAÑOLES, AFRICANOS,
CHINOS, ITALIANOS Y JAPONESES. OROYA ES EL MEDIO POR EL CUAL LO EXPRESAMOS EN MADRID”

DIEGO MUÑOZ

SERVICIO DE PAN  			                  3
   FOCACCIA DE ACEITUNAS   G
   MANTEQUILLA BATIDA AL HUACATAY   L
   CHALACA DE AJÍES ASADOS, ACEITE DE OLIVA

OSTRAS A LA PARRILLA, LECHE DE TIGRE CALIENTE, JUDÍAS   P, L, A, S, MO				    24
CAUSA FRITA, COLAS DE GAMBA ROJA SAZONADAS CON SU CORAL, PALTA, CABEZAS CRUJIENTES   G, CR, H, S				    18
PAPA HUANCAÍNA, AJÍ AMARILLO, QUESO FRESCO, COGOLLOS DE ROMANA, ACEITUNAS DE BOTIJA   H, L, S				    16
VIEIRAS A LA PARRILLA, COLIFLOR TOSTADA, ALMENDRAS, SHISO ROJO   MO, FS				    24
BAO, POLLO FRITO, VEGETALES ENCURTIDOS, ENSALADA DE HIERBAS   G, CR, S, SE, MO, SO				    22

CEVICHE IMPERIAL, CORVINA, PALTA, CEBOLLA, CHOCLO, CHULPI, BONIATO CARAMELIZADO   P, A				    24
CEVICHE CARRETILLERO, PESCA DEL DÍA, PULPO, LECHE DE TIGRE DE ROCOTO, CALAMAR FRITO   G, CR, H, P, L, A, MO		    	               26
TIRADITO DE ATÚN, YEMA CURADA, ARROZ SALVAJE, TAMARINDO, AJÍ PANCA   H, P, C, L, A, SE, SO				    25
APIO NABO ROSTIZADO A LA SAL, MANTEQUILLA DE AJÍ AMARILLO Y HUEVAS DE PESCADO, ERIZO DE MAR, BOTARGA   G, CR, H, P, L, A, MO, SO                22
ESPÁRRAGO BLANCO, VINAGRETA DE CHALOTAS, BERROS, HUEVO FRITO, PAPADA IBÉRICA   H, S				    18
MOLLEJAS DE TERNERA ANTICUCHERA, PAPAS AMARILLAS, CHALACA DE AJÍES ANDINOS   G, CR, L, S, SO				    25

DORADA A LA PARRILLA, MANTEQUILLA DE AJÍ AMARILLO, HUACATAY   P, L, S				    24
ARROZ DE SEPIA, EMULSIÓN DE SEPIA, CHALACA ENCURTIDA, PALTA QUEMADA   CR, H, P, L, A, S, MO				    22
ESCABECHE DE PATO, PIERNA CONFITADA, CEBOLLAS, AJÍ AMARILLO, BATATA   H, A, S				    32
LOMO SALTADO TRADICIONAL, CUBOS DE LOMO SALTEADO, CEBOLLA ROJA, TOMATITOS, PAPAS REVENTADAS, ROCOTO   H, L, A, S, MO, SO                        36
SECRETO IBÉRICO, MISO BLANCO, PEPINO, JENGIBRE, CEBOLLAS ROSTIZADAS   G, S, MO, SO			   	 32
LOMO BAJO DE TERNERA A LA PARRILLA, CHALACA DE AJÍES PERUANOS ESCALIVADOS, ALGAS ENCURTIDAS   CR, P, MO, SO		                36
OROYA BURGER CASERA DE TERNERA, PAN DE PAPA, QUESO CHEDDAR, CEBOLLAS CARAMELIZADAS, BBQ-HOISIN, PAPAS FRITAS   G, H, L, M, S, SE       28	

LÚCUMA CUBIERTA DE CHOCOLATE Y PISTACHO, MORA, VAINILLA, ROMERO   H, L, FS				    14
SUSPIRO HUASCARÁN, CHIRIMOYA, DULCE DE LECHE, OPORTO, LIMÓN   H, G, L, S				     12
FLAN DE COCO Y CARAMELO DE RON, SOPA FRÍA DE FRUTOS ROJOS   H, L				    12
 			 

GLUTEN / G
CRUSTÁCEOS / CR
HUEVOS / H

PESCADO / P
CACAHUETES / C
LÁCTEOS / L

APIO / A
MOSTAZA / M
SULFITOS / S

SÉSAMO / SÉ
MOLUSCOS / MO
SOJA / SO

FRUTOS SECOS / FS
ALTRAMUZ / AL


