
HANGOVER BRUNCH 
DE AÑO NUEVO EN VERAZ 

1 DE ENERO
RESERVAS DE 13:00 H A 15:30 H

BRUNCH A LA CARTA Y SESIÓN DE DJ

VERMUT DE BIENVENIDA 
MIMOSAS Y CAVA ILIMITADO INCLUIDO

2 PLATOS A ELEGIR Y 1 POSTRE 

HUEVOS DE ORIGEN LOCAL

HUEVOS BENEDICT CON SALMÓN (SFS) 

HUEVOS BENEDICT CON LACÓN (SFS)

AVOCADO TOAST CON DOS HUEVOS ORGÁNICOS 
A BAJA TEMPERATURA (SL | SFS)

ESPECIALES 

PATATAS CON JAMÓN (SG | SL | SFS)

SHAKSHUKA (SFS)

SHAKSHUKA VEGANA (V | SL | SFS)

ENSALADA DE MERCADO (V | SG | SL | SFS)

BURRATA CON ANCHOAS DEL CANTÁBRICO  (V | SG | SL | SFS)

SANDWICHES 

SÁNDWICH DE PASTRAMI (SFS)

HAMBURGUESA CON QUESO (SFS)

HAMBURGUESA VEGANA (V | SL | SFS)

DULCES

CROISSANT CARAMELIZADO 
CON CREMA DE COCO

FRUTA DE TEMPORADA (V | SG | SL | SFS)

Agua, refrescos, café de especialidad e infusiones

70 EUR / PERSONA
IVA incluido

((SL) Sin Lactosa, (SFS) Sin Frutos Secos, (SG) Sin Gluten, (V) Vegano MENÚS FESTIVOS



CELEBRA ESTAS FIESTAS
EN EL CORAZÓN DE BARCELONA

Eleva tus celebraciones navideñas en The Barcelona EDITION, donde  
 transformamos espacios sofisticados en celebraciones decadentes, 

preparando el escenario para tus preciados recuerdos navideños. 
Disfruta de deliciosos menús festivos de autor creados por el chef 

Pedro Tassarolo, acompañados de animado entretenimiento.

The Barcelona EDITION aporta elegancia y sofisticación  
para celebrar la época más encantadora del año.



RECOVERY BRUNCH
DE AÑO NUEVO EN THE ROOF

1 DE ENERO
RESERVAS DE 13:00 H A 15:00 H

BRUNCH MEDITERRÁNEO A LA CARTA, 
VISTAS INCOMPARABLES Y SESIÓN DE DJ

COPA DE BIENVENIDA

3 PLATOS A ELEGIR

OSTRA REGAL Nº 2 (SG | SL | SFS)
Au naturel

ENSALADA DE QUESO FETA (SG | SFS)
Con olivas, queso feta y limón marroquí

POLENTA FRITA (SG | SFS)
Con setas de temporada

TOSTADA DE AGUACATE (V | SL | SFS) 
Tostada de pan de masa madre

con aguacate y vegetales encurtidos

HUEVOS POCHADOS
CON RICOTTA CREMOSA Y PESTO
Con tostadas de pan de masa madre

SÁNDWICH DE SOBRASADA Y QUESO EDAM (SFS)
En coca de Folgueroles con cebolla caramelizada 

PEPITO DE TERNERA (SFS)
Brioche con entraña, queso y mojo verde

CROISSANT CARAMELIZADO (SFS) 
Con ricotta, fresas y albahaca

TAPIOCA DE COCO (V | SG | SL | SFS)
Mango, frutos rojos y ralladura de lima

Agua, refrescos, café de especialidad e infusiones

60 EUR / PERSONA
IVA incluido

((SL) Sin Lactosa, (SFS) Sin Frutos Secos, (SG) Sin Gluten, (V) Vegano



PARA MÁS INFORMACIÓN Y RESERVAS, POR FAVOR CONTACTA

+34 93 626 33 30
RESERVATIONS.BCN@EDITIONHOTELS.COM

PARA REQUISITOS DIETÉTICOS Y ALERGIAS ALIMENTICIAS,
PIDA AYUDA A UNO DE LOS MIEMBROS DE NUESTRO EQUIPO

EDITIONHOTELS.COM   @EDITIONBARCELONA
AVINGUDA DE FRANCESC CAMBÓ, 14. 08003 BARCELONA, SPAIN


