MENU BRUNCH DOMENICA SUNDAY BRUNCH

EDITION’S SUNDAY BRUNCH 55
2 portate a scelta con free flow mimosa o prosecco | 2 courses of your choice with free flow mimosa or prosecco

portate extra 15€ | extra dishes 15€

PER INIZIARE TO START

LA FOCACCIA ALLA PARMIGIANA 2372 # 12 | MOZZARELLA E ALICI MARINATE AVOCADO TOAST *791213 g ¢ 24
Con melenzane, pomodoro, mozzarella di Bufala e basilico AL FINOCCHIETTO 3591 20 | Avocado, cipolla rossa, pomodoro, ravanello e cetriolo
Focaccia with eggplant, Buffalo mozzarella cheese, Toast di mozzarella di bufala, alici marinate Avocado, red onion, tomato, radish and cucumber
tomato and basil al finocchietto e fiori di zucca

Sandwich with Buffalo mozzarella cheese, SCRAMBLED EGG CROISSANT "23910,13,14 23
CAESAR SALAD 52911314 26 | fennel marinated anchovies and zucchini flowers Con prosciutto crudo e mozzarella di bufala affumicata
Pollo, misticanza, bacon croccante, Parmigiano With crudo ham and smoked buffalo mozzarella cheese
Reggiano 36 mesi, pane croccante e salsa Caesar PIZZA AL PADELLINO 321 # 18
Chicken, mixed greens, crispy bacon, 36 months Con scapece di zucchine, Burrata e limone VEGAN ROASTED SANDWICH # ¢ 19
Parmigiano Reggiano, crunchy bread and Caesar dressing Pan pizza with scapece style zucchini, Seitan arrosto, maionese vegana e verdure croccanti

Burrata cheese and lemon Roasted seitan, vegan mayonnaise and crunchy vegetables
CARPACCIO DI SALMONE 235 24
Salmone marinato alla barbabietola, avocado, ILVITELLO TONNATO *47%9.1213 24 | ILBURGER *239121 28
creme fraiche e nocciole tostate Maritozzo ripieno di vitello tonnato, Hamburger di manzo, pomodoro, Bufala affumicata,
Beetroot marinated salmon carpaccio, avocado, giardiniera di verdure e capperi guanciale croccante, lattuga e maionese
créme fraiche and toasted hazelnuts Maritozzo filled with veal with tuna sauce, Beef burger, tomato, smoked Buffalo mozzarella cheese,

sweet and sour vegetables and capers crispy guanciale, lettuce and mayonnaise
I NOSTRI SIGNATURE OUR SIGNATURES I CONTORNI SIDES
LA LINGUINA CACIO, PEPE E GAMBERI *2° 30 | ILFRITTO DI MARE #5912 30 | FAGIOLI CORALLO ALPOMODORO 2" ¢ ¢ 13
Linguine Pastificio “Mancini”, Pecorino Romano DOP, pepe nero Calamari e gamberi con giardiniera di verdure Snow peas and tomato sauce
e gamberi rossi marinati al lime Fried squid and prawns served with
“Pastificio Mancini” linguine pasta, DOP Pecorino Romano sweet and sour vegetables LE ZUCCHINE ALLA SCAPECE E MENTA 352812 # # 12
cheese, black pepper and red shrimps marinated in lime zucchini scapece style with mint

ROAST BEEF * % 29
LO SPAGHETTONE AL POMODORO 12 # # 25 | Con patate novelle e salsa Bernese LACICORIA #4 12

spaghettone Pastificio “Mancini” al pomodoro
del Piennolo e basilico

Pastificio “Mancini” spaghettone pasta

with Piennolo tomato and basil

With new potatoes and Bérnaise sauce

Aglio, olio e peperoncino
Chicory with garlic, oil and chili pepper
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LE UOVA EGGS I DOLCI THE SWEETS
EGG ROYALE *2910.13.14 19 | PANCAKES "23910,13,14 g 18
Con prosciutto di Praga, spuma di bernese e uovo poché 63°C Ricotta mantecata al miele, maracuja, cioccolato bianco e scorze di lime candito
With Prague ham, Bernese foam and poché egg 63°C Honey creamed ricotta, maracuja, white chocolate and candied lime peels
OMELETTE 3% 20 | GELATO HOME-MADE "387%13.1 g 14
Servita con giardiniera di verdure in agrodolce a scelta tra i gusti disponibili
e a scelta tra: spinaci, funghi, stracchino, prosciutto cotto di Praga e cipolla Home-made ice cream from a choice of available flavours
Omelette with sweet and sour vegetables
and a choice of: spinach, mushrooms, stracchino, Prague cooked ham and onion LALEMON TARTE 23791 ¢ 14
Frolla, crema al limone e meringa bruciata
ALBUME D’UOVO STRAPAZZATO 31314 # 19 | Shortcrust pastry, lemon cream and meringue
Con erba cipollina, servita con spinaci saltati
e patate novelle al limone e timo LA TORTA CAPRESE 23791 # 14
Scrambled egg white with chives, served with Con crema Chantilly
sautéed spinach and new potatoes with lemon and thyme Caprese cake with Chantilly cream
LA TORTA DI MELE 23791 §# 14

Con crema alla vaniglia
Apple pie with vanilla cream

Avvertenza: alcuni piatti potrebbero contenere o essere contaminati da fave. Si prega di informare il personale in caso di allergie o intolleranze.
Warning: some dishes may contain or be contaminated by beans, even in traces. Please inform the staff in case of allergies or intolerances.

La invitiamo gentilmente a rivolgersi al nostro staff per ottenere informazioni dettagliate sugli ingredienti dei nostri piatti.

We kindly invite you to consult our staff for detailed information regarding the ingredients in any of our dishes.

Allergeni: 1 Arachidi; 2 Frutta a Guscio; 3 Latticini; 4 Molluschi; 5 Pesce; 6 Semi di Sesamo; 7 Soia; 8 Crostacei; 9 Glutine; 10 Lupini; 11 Senape; 12 Sedano; 13 Anidride Solforosa e Soffiti; 14 Uova
Allergens: 1 Peanuts; 2 Nuts; 3 Lactose; 4 Molluscs; 5 Fish; 6 Sesame Seeds; 7 Soybeans; 8 Crustaceans ; 9 Gluten; 10 Lupin; 11 Mustard; 12 Celery; 13 So2; 14 Eggs

Alcuni prodotti freschi, qualora non disponibili, potrebbero essere sostituiti con prodotti surgelati di alta qualita.
Some fresh products, if unavailable, may be replaced with high-quality frozen alternatives.

Vegano/ Vegan 4 #
Vegetariano / Vegetarian
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Il nostro impegno verso la sostenibilita si riflette nella selezione delle materie prime. Molti dei nostri prodotti (tra cui caffe, pesce, carni, frutta e verdura e latticini) provengono da fornitori locali.

Our commitment towards sustainability is reflected in our product sourcing. Many of our products (including coffee, fish, meats, produce and dairy) come from local suppliers.

| prezzi sono in euro e inclusivi di iva / Prices are in euro and inclusive of tax.
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