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Benvenuti a The Pool
Un ambiente rilassato e all'aperto, dove la vista panoramica sul lago si fonde con
un‘atmosfera informale e senza tempo. Il nostro menu propone piatti leggeri e cocktail
freschi da condividere, mentre lettini e cabanas ti invitano a rilassarti a pochi passi
dall'acqua

Welcome to the Pool
A relaxed, open-air setting where panoramic lake views meet a laid-back, all-day rhythm.
Our menu features sun-warmed plates and light cocktails made for sharing, while lounger
and cabanas invite you to unwind at the water’s edge.



Espresso/Macchiato
Double Espresso/Macchiato
Flat White

Americano

English Breakfast

COFFEE

8 Latte
12 Cappuccino
10 Cortado

10 Marocchino

TEA

10 Peppermint

Earl Grey 10 Fresh Mint
Chamomile 10 Ginger & Lemongrass
Sencha & Matcha GreenTea 10 Rooibois

SOFT DRINKS
Pepsi 10 Fever Tree Tonic
Pepsi Max 10 Fever Tree Ginger Beer
Seven Up 10 RedBull

Chiarella Naturale & Frizzante
San Pellegrino
Acqua Panna

WATER

10
10

10
10
10
10

10
10
10

10
10



SPECIALITA DELLA CUCINA - KITCHEN SPECIALTIES

SANDWICHES

Mauro Colagreco Club Sandwich (1.3,4,7,10.11,12)

Trota o pollo, cipolle rosse, avocado, cetriolo, wasabi, patatine fritte
Trout or Chicken, red onions, avocado, cucumber, wasabi, French fries

Cheeseburger (1:3.7)
Pancetta, cipolla rossa, pomodori, patatine fritte
Bacon, red onion, tomatoes, French fries

DESSERTS

Panna Cotta alla Verbena - Veerbena Panna Cotta
Fragole, lime, pinoli allo zucchero a velo
Strawberry, lime, pine nuts glozed with icing sugar

Flan al Dulce de Leche - Dulce de Leche Flan /)
Crema chantilly alla vaniglia, lime
Custard vanilla chantilly, lime

1. Cereali contenenti glutine; 2. Crostacei; 3. Uova; 4. Pesce; 5. Arachidi; 6. Soia; 7. Latte (incluso
lattosio); 8. Frutta a guscio; 9. Sedano; 10. Senape; 11. Semi di sesamo; 12. suffiti; 13. Lupini;
14. Molluschi1.

1.Cereals containing gluten,2.Crustaceans, 3. Eggs,4.Fish;5. Peanuts;6.Soybeans;7. Milk(including
lactose), 8. Tree nuts; 9. Celery; 10. Mustard; 11. Sesame seeds, 12. Sulphites; 13. Lupin; 14. Molluscs

32

32

20

22

COCKTAILS

Selvatico
Vodka, granadina, liquore all'arancia, miscela agli agrumi
Vodka, grenadine, orange liqueur, citrus blend

Como Es In Como
Tequila, succo e cordiale al lime, nota piccante
Tequila, lime juice and cordial, fire tincture

Basil Glow
Gin, basilico, pompelmo, limone, acqua tonica
Gin, basil, grapefruit, lemon, tonic water

MOCKTAILS

Campo Dei Fiori
Infusione alle erbe e spezie, agrumato con un tocco di soda
Infusion of herbs and spices, citrus with a touch of soda

Il Dolce Far Niente
Seedlip Groove 42, mirtilli e basilico con un tocco di soda
Seedlip Grove 42, blueberry and basil with a touch of soda
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26

26

20

20



WINE BY THE GLASS
SPARKLING

N.V. Ca Del Bosco, "Cuveé Prestige", 48a Ed. Franciacorta
Lombardia

N.V. Monte Rossa, "Flamingo Rose", Franciacorta
Lombardia

N.V. Pol Roger, Resérve Brut
Champagne
WHITE

2024 Angelinetta, "Le Calderine", S. Blanc, Verdese, Riesling
Lombardia

2023 Antinori, "Cervaro della Sala"
Umbria

2023 Pieropan, "Calvarino" Soave Classico
Veneto

2023 Falkenstein, Riesling
Alto Adige
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SPECIALITA DELLA CUCINA - KITCHEN SPECIALTIES

STARTERS

Crudo di Pesce - Lake Fish Crudo )
Coriandolo, peperoncino, lime
Coriander, chili, lime

Burrata Pugliese - Burrata from Puglia (/1%

Burrata, rucola, pinoli, pomodori marinati con origano fresco
Burrata, arugula, pinenuts, marinated tomatoes with fresh oregano

Insalata di Anguria - Watermelon Salad (7.8)
Avocado, cetriolo, mela verde, feta, cipolla rossa, lime, menta, pepe di Cayenna
Avocado, cucumber, green apple, feta, red onions, lime, mint, cayenne pepper

Insalata Caesar - Caesar Salad (13,4, 7,10, 12)
Lattuga, pollo, pancetta croccante, acciuga, salsa Caesar, Parmigiano, crostini
Lettuce. chicken, crispy bacon, anchovy, Caesar sauce, Parmigiano, croutons

PIZZAS

Margherita (/)
Salsa di pomodoro, mozzarella fior di latte, basilico
Tomato sauce, Fior df Latte mozzarella, basil

Diavola (/)

Salsa di pomodoro, salame piccante, mozzarella fior di latte,
pecorino romano, basilico

Tomato sauce, spicy salami, Fior di Latte mozzarella, pecorino romano, basil

Tre Formaggi - Three Cheeses (/)
Comté stagionato 24 mesi, mozzarella, formaggio di capra fresco
24-month Comté, mozzarella, fresh goat cheese
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white - rose - red
WHITE

Veneto
2023 Pieropan, “Calvarino” Soave Classico

Umbria
2024 Antinori, “Cervaro della Sala” Chardonnay, Grechetto

Campania
2024 Quintodecimo, “Giallo D'Arles” Greco di Tufo

Sicilia
2020 Marco De Bartoli, “I Grappoli del Grillo”
2023 Idda, Etna Bianco

Sardegna
2024 1s Argiolas, Vermentino

ROSE

2024 Chateau d'Esclans, Grenache, Rolle, Cote de Provence, France
2024 Chateau Minuty, “Prestige”, Cote de Provence, France

2024 Chateau Minuty, “281”, Céte de Provence, France

RED

Alto Adige
2023 Elena Walch, “Ludwig” Pinot Nero

Lombardia
2023 Angelinetta, “Ca’ Del Mot”

Toscana

2021 Antinori, “Badia a Passignano” Chianti Classico Gran Selezione
Sicilia

2022 Girolamo Russo, Etna Rosso
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RED

2023 Angelinetta, “Ca’ Del Mot”
Lombardia

2021 Antinori, "Badia a Passignano", Chianti Classico Gran Selezione
Toscana

2022 Elena Walch, Pinot Nero

Alto Adige

ROSE

2024 Minuty, "Prestige", Cote de Provence
Provence

SWEET

2022 Chateau Simon, Barsac
Sauternes

2024 Macaulan "Dindarello", Moscato
Veneto

FORTIFIED
Graham's 20's
Douro
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sparkling

CHAMPAGNE

NON VINTAGE

N.V. Veuve Clicquot, Yellow Label, Brut
N.V. Pol Roger, Réserve, Brut

M.V. Krug, Grande Cuvée 173éme Ed.
VINTAGE

2015 Dom Pérignon

2008 Bollinger, “R.D.”

2015 Bollinger, “La Grande Année”
2016 Louis Roederer, “Cristal”

ROSE NON VINTAGE

N.V. Gosset, Grand Réserve

ROSE VINTAGE
2009 Dom Pérignon

LOMBARDIA, FRANCIACORTA
NON VINTAGE
N.V. Ca’ Del Bosco,“Cuvée Prestige” 48a Ed.

VINTAGE

2016 Ca Del Bosco, “Annamaria Clementi” Dosage Zéro
2020 Ca Del Bosco, Dosage Zéro

FRANCIA - ITALIA

120
110
450

580
740
460
680

185

905

95

230
110

LOMBARDIA, FRANCIACORTA
ROSE NON VINTAGE

N.V. Ca’ Del Bosco, “Cuvée Prestige” 43a Ed.
N.V. Monte Rossa, “Flamingo”

ROSE VINTAGE

2016 Ca Del Bosco, “Annamaria Clementi” Riserva

TRENTO

2017 Ferrari, “Perle’ Nero” Riserva

VENETO

N.V.Katkoot, Prosecco Asolo

130
80

320

290

165
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