
“NUESTRA COCINA ES EL RESULTADO DEL MESTIZAJE DE LOS INCAS CON LOS ESPAÑOLES, AFRICANOS,
CHINOS, ITALIANOS Y JAPONESES. OROYA ES EL MEDIO POR EL CUAL LO EXPRESAMOS EN MADRID”

DIEGO MUÑOZ

SERVICIO DE PAN			                  6
   PAN RUSTICO DE QUINOA ROJA  G
   MANTEQUILLA BATIDA AL HUACATAY  L
   CHALACA DE AJÍES ASADOS, ACEITE DE OLIVA

CRUDOS & CEVICHES
OSTRAS, CAPÓN, VEGETALES ENCURTIDOS, LECHE DE TIGRE, MANI TOSTADO  P, A , S, M	    		                24
CEVICHE IMPERIAL, CORVINA, PALTA, CEBOLLA, CHOCLO, CHULPI, BONIATO CARAMELIZADO  P, A 			                      24
CEVICHE CARRETILLERO, PESCA DEL DÍA, PULPO, LECHE DE TIGRE DE ROCOTO, CALAMAR FRITO  G, H, P, L , A , M			                    26
CRUDO DE ATÚN Y PALTA, AJÍES SOAZADOS, ALCAPARRAS, LIMA Y VINAGRE  P, A			                    26
ALMEJAS, PEPINO, LECHE DE BURRA, ALGAS  P, A , S, M				    22

TAPAS & RACIONES
CAUSA DE POLLO Y BUEY DE MAR, PALTA, TOMATES SEMISECOS, CILANTRO  C, H, P, S 			                    21
PAPA HUANCAÍNA, AJÍ AMARILLO, QUESO FRESCO, COGOLLOS DE ROMANA, ACEITUNAS DE BOTIJA  G, L , S 			                    16 
VIEIRAS A LA PARRILLA, COLIFLOR TOSTADA, ACEITE DE CHORIZO IBÉRICO Y TOMATE SEMISECO  H, S, M, FS 			                   24 
BAO, POLLO FRITO, VEGETALES ENCURTIDOS, ENSALADA DE HIERBAS  G, L , S, SE, SO 			                  22 
TOMATES SAZONADOS, AJO BLANCO, ALBAHACA  G, S, FS   				       16
HABITAS SALTEADAS, MANTEQUILLA DE CHIVES, HUEVO FRITO JOSELITO  H, L , S, SO 			                   18
PAPA RELLENA, COLA DE BUEY, MAYONESA DE ROCOTO, CRIOLLA  G, H, L , A , S, FS 			                      22

PLATOS PRINCIPALES
SECRETO IBÉRICO, MISO BLANCO, PEPINO, JENGIBRE, CEBOLLAS ROSTIZADAS  G, S, SO			                     32 
CEVICHE DE PATO, PIERNA CONFITADA, NARANJA AGRIA, CEBOLLAS, CREMA DE PALLARES  L , S 			                      32
LUBINA AL VAPOR, PACHIKAY, BOK CHOY, SÉSAMO NEGRO  G, H, P, S, SO				    25
LOMO SALTADO TRADICIONAL, CUBOS DE LOMO SALTEADO, CEBOLLA ROJA, TOMATITOS, PAPAS REVENTADAS, ROCOTO  G, H, A , S, M, FS              36
ARROZ DE SEPIA, EMULSIÓN DE SEPIA, CHALACA ENCURTIDA, PALTA QUEMADA  P, A , S, M 			                     22 
CHULETITAS DE CORDERO A LA PARRILLA, CHIMICHURRI DE AJI AMARILLO, MAJADO DE BERENJENA  G, S, FS 			                    36
OROYA BURGER CASERA DE TERNERA, PAN DE PAPA, QUESO CHEDDAR, CEBOLLAS CARAMELIZADAS, 				    28
BBQ-HOISIN, PAPAS FRITAS  G, H, M, L

ACOMPAÑANTES
ARROZ BLANCO  L			                        5 
PATATAS MINI, EMULSIÓN DE AJO NEGRO  H			                      6 
BIMI SALTEADO CON AJO Y JENGIBRE  			                     5 
ENSALADA VERDE, VINAGRETA DE LA CASA			                       5

POSTRES
LÚCUMA CUBIERTA DE CHOCOLATE Y PISTACHO, MORA, VAINILLA, ROMERO  L , S 			                      14
SUSPIRO HUASCARÁN, CHIRIMOYA, DULCE DE LECHE, OPORTO, LIMÓN  H, L , S 			                    14
FLAN DE COCO Y CARAMELO DE RON, SOPA FRÍA DE FRUTOS ROJOS  H, L			                     12

GLUTEN / G
CRUSTÁCEOS / CR

HUEVOS / H

PESCADO / P
CACAHUETES / C
LÁCTEOS / L

APIO / A
MOSTAZA / M
SULFITOS / S

SÉSAMO / SÉ
MOLUSCOS / MO

SOJA / SO

FRUTOS SECOS / FS
ALTRAMUZ / AL

COMPROMISO CON LA SOSTENIBILIDAD, APOYAMOS LA PESCA SOSTENIBLE Y GARANTIZAMOS QUE NUESTROS PRODUCTOS SEAN REGIONALES Y DE TEMPORADA.



“OUR CUISINE IS THE RESULT OF THE BLEND OF THE INCAS WITH THE SPANIARDS, AFRICANS,
CHINESE, ITALIANS AND JAPANESE. OROYA IS THE WAY WE EXPRESS IT IN MADRID”

DIEGO MUÑOZ

BREAD SERVICE			                  6
   RUSTIC RED QUINOA BREAD  G
   WHIPPED HUACATAY BUTTER  D
   ROASTED CHILES CHALACA, OLIVE OIL

RAW & CEVICHES
OYSTERS CAPON, PICKLED VEGETABLES, TIGERS’ MILK , TOASTED PEANUTS  F, C, SU, M	    		                24
SEA BASS IMPERIAL CEVICHE, AVOCADO, RED ONION, GIANT CORN, FRIED CORN, CARAMELIZED SWEET POTATO  F, C 	                                24
CEVICHE CARRETILLERO, CATCH OF THE DAY, OCTOPUS, ROCOTO LECHE DE TIGRE, FRIED CALAMARI  G, E, F, D, C, M			                    26
TUNA AND AVOCADO CRUDO, ROASTED CHILIES, CAPERS, LIME AND VINEGAR  F, C			                    26
CLAMS, CUCUMBER, LECHE DE BURRA, SEAWEED  F, C, SU, M				    22

TAPAS & SMALL PORTIONS
CHICKEN, CRAB AND AVOCADO CAUSA, SEMI DRIED TOMATOES, CILANTRO  P, E, F, SU 			                    21
HUANCAINA POTATO, YELLOW CHILI, FRESH CHEESE, ROMAINE HEARTS, BOTIJA OLIVES  G, D, SU 			                    16 
GRILLED SCALLOPS, TOASTED CAULIFLOWER, CHORIZO AND SUNDRIED TOMATO OIL  E, SU, M, N 			                   24 
BAO BUN, FRIED CHICKEN, PICKLED VEGETABLES, HERB SALAD  G, D, SU, SE, S 			                  22 
SEASONED TOMATOES, AJO BLANCO, BASIL  G, SU, N   				       16
BABY BROAD BEANS, CHIVES BUTTER, FRIED EGG JOSELITO  E, D, SU, S			                   18
STUFFED POTATO, OXTAIL , ROCOTO MAYONNAISE, CREOLE SAUCE  G, E, D, C, SU, N 			                      22

MAINS
IBERIAN “SECRETO”, WHITE MISO, CUCUMBER, GINGER, ROASTED ONION  G, SU, S			                     32 
DUCK WARM CEVICHE, CONFIT LEG, SOUR ORANGE, ONIONS, LIMA BEAN CREAM  D, SU 			                      32
STEAM SEA BASS, PACHIKAY, BOK CHOY, BLACK SESAME  G, E, F, SU, S				    25
LOMO SALTADO, STIR-FRIED BEEF FILET, RED ONIONS, CHERRY TOMATOES, POTATOES, ROCOTO  G, E, C, SU, M, N				    36
SQUID INK RICE, SQUID INK EMULSION, PICKLED CHALACA, BURNED AVOCADO  F, C, SU, M 			                     22 
GRILLED LAMB CHOPS, YELLOW CHILI CHIMICHURRI, PRESSED EGGPLANT  G, SU, N 			                    36
OROYA BURGER, HOUSE MADE BURGER, POTATO BUN, CHEDDAR CHEESE, CARAMELIZED ONIONS, BBQ- HOISIN, FRIES  G, E, M, D	              28

SIDES
WHITE RICE  D			                        5 
BABY POTATOES, BLACK GARLIC EMULSION  E			                      6 
STIR FRIED BROCCOLINI, GARLIC AND GINGER			                     5 
GREEN SALAD, HOUSE DRESSING			                       5

DESSERTS
CHOCOLATE AND PISTACHO CRUSTED, LÚCUMA, BLACKBERRY, VANILLA, ROSEMARY  D, SU			                      14
SUSPIRO HUASCARÁN, CUSTARD APPLE, CARAMEL, PORT, LEMON  E, D, SU			                    14
COCONUT AND RUM CARAMEL FLAN, COLD BERRIES SOUP  E, D			                     12

CONSCIOUS OF OUR COMMITMENT TO SUSTAINABILITY, WE SUPPORT SUSTAINABLE FISHING AND GUARANTEE THAT OUR PRODUCTS ARE REGIONAL AND SEASONAL .

GLUTEN / G
SHELLFISH / SF

EGGS / E

FISH / F
PEANUTS / P
DAIRY / D

CELERY / C
MUSTARD / M
SULPHITES / SU

SESAME / SE
MOLLUSKS / MO

SOY / S

NUTS / N
LIPIN / L


