
SANDWICHES

IL BURGER 2-3-6-9-13-14......................................................................... 28
Burger di manzo, maionese al finocchietto, 
pomodoro, lattuga e mozzarella di Bufala   
Beef burger, fennel mayonnaise, tomato, 
lettuce and Buffalo mozzarella      

VEGGIE SANDWICH 2-3-6-9-13-14 VEGETARIAN........................................... 26
Sandwich con provola affumicata, 
melanzane arrosto, basilico, maionese e patatine                                       
Sandwich with smoked provola cheese, roasted eggplant, 
basil, mayonnaise and fries

EDITION CLUB SANDWICH 2-3-6-9-11-13-14........................................ 28
Sandwich con lattuga, pomodoro, maionese, 
uovo al tegamino e pollo arrosto                        
Sandwich with lettuce, tomato, mayonnaise, fried egg 
and roasted chicken

BITES & TO SHARE

LA FOCACCIA CRUDO E FICHI 4-5-9-10-13......................................... 13
Focaccia con prosciutto crudo di Amatrice 
e confettura di fichi
Focaccia with prosciutto from Amatrice and fig jam

EDITION FRENCH FRIES 9-13 VEGETARIAN............................................. 12
Le patatine fritte EDITION

IL FRITTO 2-4-5-7-8-9-11-12-13 LOCAL.............................................................. 36
Fritto di calamari e gamberi accompagnati 
da giardiniera di verdure e maionese alla soia 
Fried calamari and shrimp accompanied 
by mixed pickled vegetables and soy mayonnaise

INSALATE SALADS

VEGGIE SALAD 13 VEGAN.................................................................... 24
Baby lattuga, crema di avocado, 
finocchietto e limone candito
Baby lettuce, avocado cream, fennel and candied lemon

EDITION SUMMER SALAD 3-4-5-13.................................................. 28
Misticanza aromatica, salmone marinato, 
salsa allo yogurt e noci
Aromatic mixed greens, marinated salmon, 
yogurt sauce and walnuts

MAIN COURSES

LA TARTARE DI MANZO 3-13.......................................................... 28
Tartare di manzo Piemontese, 
Burrata e pomodori secchi 
Beef tartare, Burrata cheese and sun-dried tomatoes

TAGLIOLINI ALLE VONGOLE 2-4-5-9-12-13-14 LOCAL................................. 28
Tagliolini aglio, olio, peperoncino e vongole
Tagliolini with garlic, oil, chili pepper, and clams

GNOCCHETTI ALLA SORRENTINA 3-9-12-13-14................................. 26
Con pomodoro e mozzarella
Gnocchetti Sorrentina style with tomato and mozzarella cheese

I DOLCI DESSERT

IL TIRAMISU EDITION 2-3-7-9-14 VEGETARIAN........................................... 14
Savoiardo, mascarpone e caffè 
Savoiardo biscuit, mascarpone and coffee

MELONE E SORBETTO DI LIMONE VEGAN..................................... 14
Melone marinato alla menta con sorbetto di limone
Marinated melon with mint and lemon sorbet

MARITOZZO CON LA PANNA 3-9-14 VEGETARIAN.................................. 10
Maritozzo with whipped cream

SELEZIONE DI GELATI E SORBETTI 2-3-14..................................... 12
selection of ice creams and sorbets

PRANZO LUNCH 	 FROM 12PM TO 7PM

Avvertenza: alcuni piatti potrebbero contenere o essere contaminati da fave. Si prega di informare il personale in caso di allergie o intolleranze.La invitiamo 
gentilmente a rivolgersi al nostro staff per ottenere informazioni dettagliate sugli ingredienti dei nostri piatti.
Allergeni: 1 Arachidi; 2 Frutta a Guscio; 3 Latticini; 4 Molluschi; 5 Pesce; 6 Semi di Sesamo; 7 Soia; 8 Crostacei; 9 Glutine; 10 Lupini; 11 Senape; 12 Sedano; 
13 Anidride Solforosa e Solfiti; 14 Uova
Alcuni prodotti freschi, qualora non disponibili, potrebbero essere sostituiti con prodotti surgelati di alta qualità. Il nostro impegno verso la sostenibilità si riflette 
nella selezione delle materie prime e nella riduzione degli sprechi. Molti dei nostri prodotti (tra cui caffè, pesce, carni, frutta e verdura e latticini) provengono 
da fornitori locali. I prezzi sono in euro e inclusivi di iva.

Warning: some dishes may contain or be contaminated by beans, even in traces. Please inform the staff in case of allergies or intolerances.We kindly invite you to consult our 
staff for detailed information regarding the ingredients in any of our dishes.
Allergens: 1 Peanuts; 2 Nuts; 3 Lactose; 4 Molluscs; 5 Fish; 6 Sesame Seeds; 7 Soybeans; 8 Crustaceans ; 9 Gluten; 10 Lupin; 11 Mustard; 12 Celery; 13 So2; 14 Eggs
Some fresh products, if unavailable, may be replaced with high-quality frozen alternatives. Our commitment towards sustainability is reflected in our product sourcing and waste 
reduction. Many of our products (including coffee, fish, meats, fruits and vegetables and dairy) come from local suppliers.
Prices are in euro and inclusive of tax.

ACQUA WATER
Panna Naturale | Prime natural still water 75cl������������������������������������������ 7
San Pellegrino Frizzante | Prime sparkling water 75cl������������������������������ 7
Nepi Effervescente Naturale | Natural sparkling water LOCAL 65cl������������� 7
Perrier Frizzante | Sparkling 20cl������������������������������������������������������������ 5



COCKTAILS,  DRINKS & MORE 	 ALL  DAY
GOLDEN CALM NON ALCOHOLIC............................................................ 18
Camomilla, succo di limone fresco, sciroppo di miele, 
estratto di zenzero               
Chamomile, freshly squeezed lemon juice, honey syrup, 
ginger extract

AMARETTO MOKA NON ALCOHOLIC..................................................... 18
Adriatico Amaretto Zero infuso all’ananas, 
caffè espresso, zucchero            
Adriatico Amaretto Zero, infusion of pineapple, 
espresso coffee, sugar

L’APERITIVO FIZZ NON ALCOHOLIC........................................................ 18
IESSI L’Aperitivo, infuso di Tè Lapsang Souchong 
con chiodi di garofano, Cardamomo, pepe nero e latte di soia
IESSI L’Aperitivo, Lapsang Souchong tea infusion with cloves, 
cardamom, black pepper, soy milk

PEACH & LOVE............................................................................... 23
Pisco, succo di limone fresco, purea di pesca, vino rosso                                           
Pisco, freshly squeezed lemon juice, peach purée, red wine

LIMONCELLO BASIL SMASH....................................................... 23
Limoncello Benvenuti, succo di limone fresco,
zucchero, basilico fresco, vodka Beluga Noble               
Limoncello Benvenuti, freshly squeezed lemon juice, 
sugar, fresh basil, vodka Beluga Noble

SMOKY TROPIC.............................................................................. 23
Tequila 1800 Blanco, mezcal 400 Conejos Joven, liquore 
al peperoncino, succo di lime fresco, spuma di mango 
Tequila 1800 Blanco, mezcal 400 Conejos Joves, 
chili liqueur, freshly squeezed lime juice, mango foam 

TWISTED SPRITZ........................................................................... 23
Aperol o Campari, gin, succo di pompelmo rosa fresco, 
zucchero, prosecco 
Aperol or Campari, gin, freshly squeezed pink grapefruit juice, 
sugar, prosecco 

GINGER GLOW............................................................................... 23
Vodka Beluga Noble, Limoncello Benvenuti, 
essenza di agrumi, purea di lampone, ginger beer             
Vodka Beluga Noble, Limoncello Benvenuti, citrus blend, raspberry 
purée, ginger beer

SAMBA............................................................................................ 23
Cachaça, estratto di zenzero, succo di lime fresco, 
zucchero, soda alla mela verde, menta fresca                   
Cachaça, ginger extract, freshly squeezed lime juice, 
sugar, green apple soda, fresh mint

AMETISTA....................................................................................... 23
Hendrick’s Gin infuso al butterfly pea tea, liquore ai fiori 
di sambuco, purea di bergamotto, zucchero, CO2
Butterfly pea tea–infused Hendrick’s Gin, elderflower liqueur, 
bergamot purée, sugar, CO2

BITTER FLAMINGO........................................................................ 23
Hendrick’s Original Gin, Hendrick’s Oasium gin, Cocchi 
Americano Rosa, Amaro Montenegro, soda
Hendrick’s Original Gin, Hendrick’s Oasium gin, Cocchi Americano 
Rosa, Amaro Montenegro, soda

COCONUT FIZZ............................................................................... 23
Rum al cocco, cordiale all’ananas, 7UP, Angostura bitter 
Coconut rum, pineapple cordial, 7UP, Angostura bitter

CLASSIC COCKTAILS..................................................................... 23

BELLINI, PUCCINI, ROSSINI LOW ABV......................................18 / 88
Aperitivo by Sei Bellissimi

BIRRE IN BOTTIGLIA BOTTLE BEERS
Tritone EDITION Beer........................................................................ 12
Peroni Nastro Azzurro....................................................................... 12
Noam Beer........................................................................................ 12
Heineken 0.0% NON-ALCOHOLIC................................................................. 10
Kyoto Beer Artigianale...................................................................... 15
Far yeast Brewery Tokyo IPA............................................................. 15

SOFT DRINKS
Pepsi / Pepsi Max / 7UP���������������������������������������������������������������������� 9  
Galvanina or Fever Tree������������������������������������������������������������������� 9  
Tonic classic, Tonic light, Pink Grapefruit Soda (pompelmo), Ginger Beer, Ginger Ale

SUCCHI & SPREMUTE JUICES
Pineapple / Ananas - Blueberry / Mirtillo BIO��������������������������������������� 8
Spremute d’arancia | Freshly Squeezed orange juice������������������������  8 

COFFEE BY MONDI ROMAN LOCAL COFFEE ROASTERY | SUSTAINABLE

Espresso, Caffè Macchiato .................................................................5
Doppio Espresso, Americano ..............................................................7
Cappuccino, Caffè Latte ......................................................................8
Latte a scelta tra intero, avena BIO, mandorla BIO o soia BIO 

Milk choices: whole, oat BIO, almond BIO or soy milk BIO

Per la vostra sicurezza e in conformità con le normative del Comune di Roma, le bevande al The Roof sono servite in bicchieri di policarbonato di alta qualità, 
selezionati con cura per rispecchiare i nostri standard e preservare la qualità della vostra esperienza.

For your safety and in compliance with local regulations, beverages on The Roof are served in premium polycarbonate glassware, 
carefully selected to reflect our standards and preserve the quality of your experience.

Per la nostra selezione completa di vini e spirits, vi invitiamo 
a rivolgervi al nostro personale di sala.
For our full selection of wines and spirits, please kindly ask 
our service team.


