


Al calar del sole sulla città, il giardino di Anima 

si trasforma in un rifugio urbano dedicato al benessere, 

dove natura e cultura dell’aperitivo si incontrano

 in perfetta armonia.

Con oltre 400 diverse varietà di piante, 

questo rigoglioso spazio nel cuore di Roma celebra 

un modo più lento e consapevole di vivere 

la convivialità, secondo freschezza, 

stagionalità e sostenibilità degli ingredienti.

Cocktail d’autore e proposte stagionali si inseriscono 

in un’atmosfera allo stesso tempo piena d’energia e 

rilassata, pensata per riconnettere gli ospiti con 

la natura e con il piacere dei momenti autentici.

As the sun sets over the city, the garden of Anima 

becomes a serene urban retreat where wellbeing, 

nature and aperitivo culture come together in harmony.

Home to over 400 different plants and conceived 

as a lush oasis in the heart of Rome, the Botanical 

Garden Aperitivo celebrates a slower and more 

conscious way of gathering, inspired by freshness, 

seasonality and sustainability. 

Signature cocktails and seasonal bites are served 

within a vibrant yet relaxed atmosphere, designed to 

reconnect guests with nature and the pleasure 

of meaningful moments.



I  C O C K T A I L S

AMAR-SI UN PO 
BAR ITALIA WINNER

Campari Bitter, Essentiae Lunae liquore al caffé, 

Gin G’Vine June Mango & Passion Fruit, 

passion fruit ,succo di lime fresco, soda al pompelmo

Campari Bitter, Essentiae Lunae coffee, 

Gin G’Vine June Mango & Passion Fruit, passion fruit, 

freshly squeezed lime juice, grapefruit soda

23

THE SOUL 

SOMMELIER’S DRINK

 Vodka Beluga Noble, liquore al lychee, 

st. Germain, succo di lime fresco

 Vodka Beluga, lychee liqueur, 

st. Germain, freshly squeezed lime juice

23

GIN BASIL PALOMA
BARTENDER’S CHOICE 

Gin Tanqueray Ten, sciroppo basilico fatto in casa,

succo di lime fresco, soda al pompelmo

Tanqueray Ten Gin, homemade basil syrup,

freshly squeezed lime juice, grapefruit soda

23

GOLDEN HENNESSY 
Cognac Hennessy, Campari, Orange Bitter,

purea alla pesca

Hennessy Cognac, Campari, orange bitters,

peach purée.

23

AMAR-SI UN LOW

IESSI L’Aperitivo, caffé, Tanqueray 0.0, 

passion fruit, succo di lime fresco, soda al pompelmo

IESSI L’Aperitivo, coffee, Tanqueray 0.0, 

freshly squeezed lime juice, grapefruit soda

16

ELDER KISS

Memento, sciroppo lychee, 

succo di lime fresco, sciroppo di sambuco

Memento, lychee syrup, 

freshly squeezed lime juice, elderberry syrup

16

N O N - A L C O H O L I C  C O C K T A I L S

CLASSIC COCKTAILS

22



I  D I S T I L L A T I  S P I R I T S  4.5 CL

GIN	

HENDRICK’S ORIGINAL GIN	 17

ELEPHANT GIN 	 18

GIN MARE	 18

GIN G’VINE JUNE MANGO & PASSION FRUIT	 18

MONKEY 47	 20

TANQUERAY LONDON DRY	 18

TANQUERAY 0.0	 16

TANQUERAY TEN	 18

ROKU GIN	 18

VODKA

ALTAMURA	 17

BELVEDERE	 22

BELUGA NOBLE	 22

CÎROC GLUTEN FREE	 25 

GREY GOOSE	 22

KETEL ONE	 18

TITO’S	 19

VKA	 18

TEQUILA & MEZCAL

1800 SILVER	 17

CASAMIGOS BLANCO	 20

CASAMIGOS REPOSADO	 20

CASAMIGOS ANEJO	 23

CASAMIGOS MEZCAL	 32

DON JULIO BLANCO	 19

DON JULIO REPOSADO	 20

CLASE AZUL REPOSADO	 100

CANE SPIRITS

CACHAÇA LEBLON	 18

DIPLOMATICO RESERVA EXCLUSIVA	 14

PLANTATION 3 STARS	 17

SANTA TERESA 1796	 23

ZACAPA 23	 25

ZACAPA XO	 45

BRANDY

HENNESSY VS	 17

HENNESSY XO	 92

LOUIS XIII	  40ml 400 / 10 ml 100

VERMOUTH

CARPANO ANTICA FORMULA 	 16 

COCCHI DOPO TEATRO	 18 

COCCHI TORINO CLASSICO	 16 

COCCHI ROSA	 16 

COCCHI DRY	 16 

COCCHI AMERICANO	 14

ROSSO ANTICO 	 16

WHISKY

GLENFIDDIHC 15 YO	 28

JACK DANIEL’S	 17

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 	 17

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL	 48

JOHN WALKER KING GEORGE IV	 149

LAGAVULIN 16 YO	 22

MACALLAN 12 YO DOUBLE CASK	 24

OBAN 14 YO	 22

TALISKER 10 YO	 18

AMERICAN
BULLEIT BOURBON	 17

BULLEIT RYE	 18

BUFFALO TRACE	 18

KNOB CREEK 9 YO	 18

JAPANESE
AKASHI RED	 88

HIBIKI SUNTORI 	 35

NIKKA COFFEY GRAIN	 25

NON-ALCOHOLIC
IESSI L’APERITIVO	 13

MEMENTO	 13

JNPR	 13



AMARI & LIQUORS

AMARO CIOCIARO	 13

AMARO DEL CAPO RISERVA	 13

AMARO MONTENEGRO 	 13

AMARO NONINO QUINTESSENTIA  	 13

AMARO JEFFERSON	 14

APEROL	 10

AVERNA	 14

BAILEYS	 14

CAMPARI	 10

COINTREAU	 14

CYNAR	 13

DISARONNO	 13

DISARONNO VELVET LIQUER	 13

ESSENTIAE LUNAE COFFEE	 13

FERNET BRANCA	 14

FERNET BRANCAMENTA	 14

FRANGELICO	 13 

GRAPPA NONINO BIANCA	 13

ITALICUS	 14

LIMONCELLO BENVENUTI	 14

SAMBUCA MOLINARI	 13

ST. GERMAN	 10

ZUCCA RABARBARO 	 13 

B I R R E 
B E E R S  &  S O F T  D R I N K S

BIRRE | BEERS
Tritone Pilsner EDITION	 12
Peroni Nastro Azzurro	 12
NOAM Beer	 12
Heineken 0.0% (non-alcoholic)	 10

SOFT DRINKS	 9
FEVER TREE  or GALVANINA	

Tonic classic, Tonic Light, Pink Grapefruit Soda 

(pompelmo), Ginger Beer, Ginger Ale

7UP

COCA COLA / COCA COLA ZERO	

PEPSI / PEPSI MAX	

RED BULL / RED BULL ZERO	

SUCCHI | JUICES	 8
Ananas o Mirtillo BIO	

Pineapple or Blueberry BIO

SPREMUTE | FRESHLY SQUEEZED JUICES	 8
Arancia o pompelmo

Orange or grapefruit   

JUICE OF THE DAY	 8
Succo del giorno
	

EDITION GREEN DETOX SUSTAINABLE	 10� 
Mela verde, sedano, finocchio, lime, 

spinaci e tè verde alla menta

Cold press of green apple, celery fennel, 

lime, spinach and fresh mint tea

ACQUA | WATER	 7
Panna Naturale | Prime natural still water	
San Pellegrino Frizzante | Prime sparkling water	
Nepi Effervescente Naturale | Natural sparkling w.LOCAL	
Perrier Sparkling 20cl	 5
	

I  D I S T I L L A T I  S P I R I T S  4.5 CL



B E V A N D E  C A L D E
H O T  D R I N K S

CAFFÈ BY MONDI | LOCAL COFFEE ROASTERY 
“MONDI” SUSTAINABLE

Espresso	 5 
Doppio espresso | Double espresso	 7 
Caffè americano	 7 
Cappuccino	 8
Caffè latte	 8
Cioccolata calda | hot chocolate	 9

Latte a scelta tra intero, senza lattosio, avena BIO, 

mandorla BIO o soia BIO 

Milk choices: whole, without lactose, oat BIO, 

almond BIO or soy milk  BIO

TÈ & INFUSI | TEA & HERBAL INFUSION | TRACEABLE 
TEA ‘‘JING’’ SUSTAINABLE	 8
Assam breakfast, Earl Grey, Gelsomino, 

Menta piperita, Camomilla

Assam breakfast, Earl Grey, Jasmine, 

Peppermint, Chamomile

I  C O N V I V I A L I  T O  S H A R E

LA FOCACCIA CON FICHI 
E PROSCIUTTO CRUDO 2, 7, 9, 13

Prosciutto crudo di Amatrice e fichi

Focaccia with Amatrice cured ham and figs

13

LO SPIEDINO DI POLPO ARROSTO 4, 5, 7, 8, 13

Con patate novelle e salsa Teriyaki di polpo

Grilled octopus skewer, new potatoes 

and octopus Teriyaki sauce

14

LA PRALINA 
DI RAGÚ NAPOLETANO 2, 3, 9, 12, 13, 14

Pralina di ragù Napoletano, 

Parmigiano Reggiano e sedano

Neapolitan ragù praline 

with Parmigiano Reggiano cheese and celery

13

LA ZEPPOLINA 2, 3, 9, 12, 13, 14

Zeppole alle alghe con salsa all’arrabbiata

Seaweed zeppole with arrabbiata sauce

12



Vegetariano / Vegetarian

Vegano / Vegan

Avvertenza: alcuni piatti potrebbero contenere o essere contaminati 
da fave. Si prega di informare il personale in caso di allergie 
o intolleranze.
Warning: some dishes may contain or be contaminated by beans, 
even in traces. Please inform the staff in case of allergies 
or intolerances.

La invitiamo gentilmente a rivolgersi al nostro staff per ottenere 
informazioni dettagliate sugli ingredienti dei nostri piatti.
We kindly invite you to consult our staff for detailed information 
regarding the ingredients in any of our dishes.

Allergeni: 1 Arachidi; 2 Frutta a Guscio; 3 Latticini; 4 Molluschi; 5 Pesce; 
6 Semi di Sesamo; 7 Soia; 8 Crostacei; 9 Glutine; 10 Lupini; 11 Senape; 
12 Sedano; 13 Anidride Solforosa e Solfiti; 14 Uova
Allergens: 1 Peanuts; 2 Nuts; 3 Lactose; 4 Molluscs; 5 Fish; 
6 Sesame Seeds; 7 Soybeans; 8 Crustaceans ; 9 Gluten; 10 Lupin; 
11 Mustard; 12 Celery; 13 So2; 14 Eggs

Alcuni prodotti freschi, qualora non disponibili, potrebbero essere 
sostituiti con prodotti surgelati di alta qualità. 
Some fresh products, if unavailable, may be replaced with high-quality 
frozen alternatives.

Il nostro impegno verso la sostenibilità si riflette nella selezione delle 
materie prime. Molti dei nostri prodotti (tra cui caffè, pesce, carni, frutta 
e verdura e latticini) provengono da fornitori locali.
Our commitment towards sustainability is reflected in our product 
sourcing. Many of our products (including coffee, fish, meats, fruits and 
vegetables, and dairy) come from local suppliers.

I prezzi sono in euro e inclusivi di iva
Prices are in euro and inclusive of tax.
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